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les preccupaciones
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Teniendo en consideracibn gue uns

In

ce
fundamentales del economistas es el anélisi

[&]

y la solu-

o

cibdn a los problemas que ge presentan en los distintos
sectores econbmicos, es necesario enfocar el tema que
vamos a tratar desde un punto de vista general, para po
der tener unsg visibn amplia a lo que se guiere llegar,
luego analizarlo en forma detallada como se verd en el

desarrollo del presente estudio de investigacidn.

La importancia de la pesquerfa en el Perd, esta estretcha
mente vinculada a la generacibn de divisas que ha venido
produciendo desde la década del 50, especialmente en re
lacibn a las exporté&iones de haring y aceite de pesca -
do, observandose a partir del afio 1978 una diversifica -
cién con las-conservas .y el pescado congelado (Ver cua- -

dro No 1 ).

La elaboracibn de,pfoductos pesgueros pare el consumo hu
mano directo y su -incorporacidn progresiva a Ta dieta &l
poblador péruano, es una labor cuya planificacidn, eje -
cucidn y direccibn compete especialmente al Estado,per
mitiendo que.mayareSwvolﬁmenes~defrecursos_desembarcados
en comparacidn con los afios anteriores sean utilizados
en ia elaboracidén de productos de consumo humano directo
y consumidos por las grandes mayorias nacionales, evitan
do asi seguir dependiendo del mercado externo en el a -

It

bastecimiento de alimentos y especialmente de carnes,



VU ALK H° 1

2 rTACTON w3 TOTAL A ¥ sirOnTavIcwss v PROLCUTOS P oo ui0s
.41,958 - 1,985)
(Millones de ddlures)

o peenuyar T

{ An0S To:al geport  port.prod.pesqueros Export. harina Otras Exportac.Productos Pesqueros
el a1 ) ; - - -
| del P Yalor 5 sobre tqtall »de pescado Total Aceite Congel. Conservas Olros
i 1958 EERI 17.9 6,17 1.6 '
1958 BRI 42.5 15.49 Ll '
1960 KIS 50,0 13.54 ‘ NN
1961 YT ea 7 14.04 A0
1962 - DAD L 119.8 22.19 Jdey
19634 Hdluu 120.2 22,21 134.5
1964 GEY W) 165.7 24.84 1475.4
1965 66 LT 185.7 27 .61 155.5
1966 Tod.ao 205.9 26.91 1:41.9
1967 PRV 198.8 26,26 17,473
1968 J50.1 251.7 26,75 206.4
15869 365 .0 220.2 29 .44 2u2.1
1970 &  1049.7 338.0 50,20 4 5055
1971 869 .C 314.2 56,13 267.4 - ;
1972 10083.6 321.9 41,91 23043 31.6 22.1 1.5 %) 0.7
1973 1007.4 166.6 ) 142.5 24.1 5.3 7.9 9.2 1.7
1974 1572.0 241.8 - Ll 18703 54.6  35.2 11l.3 6.2 1.9
1975 1493.3 250.0 16.74 194.4 61.1  47.7 7.3 3.4 2.7
1976 1564.1 186.5 13.6% 1735.1 16.2 8.1 2.0 2.1
197/ 1653.8 2%0.0 14.07 199 .6 34.4 2.5  12.6 17.8 1.5
19 10035 .9 262.9 13,94 : 13%.0 - 79.9 2.2  36.1 38.3 3¢5
1979 SHALLY 3044 10.00 20244 142.0 122.0 33.1 80.0 6.9
IR 406000 308.8 7 T5 192.0 13741 3.6 30,2 89.8 1366
T ST 58% .3 10.40 19%.5 189.8 0.9 21.8 139.7 27.4
, 570.9 10.70 22643 144.3 10.6  30.4  88.3  15.5
Tao L 17G.0 5.70 83.5 86.5 0.5 57.5 24.2 4.3
Lusd ESETORE MmELL .20 1356.0 17,1 14.2 54.4 35.8 12.7
194Y 009, 2515 8.40 124, 129.6 11.2  75.4 17.2 5.8

SURICES: Cuentars acionales 1,950~1,973 uCRP EValanién del Plan del 3ector Pesquero
Compen'io lstadistico Pesquero.:. 1,983 - 1,985.
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Por la naturaleza cescenvrzlici iz de las principales ac -

tividades relacionadas con Lo extrzceidn y la produceidn

de varios depariamentces del rais, iesgueria e consti
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cibn y servicios a nivel del esspucic cconbmico peruano.

El desarrollo de pronunciades ciclos de expa
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crecimiento en ia pesqueria, se veri
pacibn en el PBi, representado el afio 1,985 el 0,90% del
PBT, nacional ( ver cuzdro No 2}, estos errdticos ciclos
han estado ssociados a conyunturas de los precies inter -
naclonzales, a la demanda del'merdado internacional de nue
vos productos, y a la sbundancia o escaséz de ciertas es
pecies, Asi por ejemplo 153 afios de mayor auge de la pes
querfia ocurrieron entre 1,962 y 1,972, cuando se produce
la gran abundancia de la anchoveta llegando a representar
el secicor én el afio 1,970781 2.18% del PBI nacional y eI~
32.20% de las exportapioqes peruanas como se pueden visu

alizar en los cuadros anteriores.

Considerando las principales lineas de produccidn en sus
cbmponentes de flotz vy transformacibr, el sector pesquero
tiene una fuerza laboral estimada en 80,000 trabajadores -
(afioc 1985}, existiendo al interior del sector una compo-
Vsicién profundamente heterogenea a nivel de inversiones
por puesto de trabajo, capacidades instaladas usadas,tec
nologia y productividades.'Sim:embargo, a pesar de la im
portancia gque tiene el sector pesquerc como generador y

escasamente consumidor de divisas, y como actividad indus

triglizante de multiples efectos , los Indices de consu-



CUABRO No 2

PARTICIPACICK DEL SECTOR PESQUERD EN EL TFBI
Precios constantes de 1,973

{Miles de Intis)

A PRI PESC A

AficS TITAL VALOR (PRI) %

1950 - 126,303 340 0.27
1955 166,937 505 0.30
1960 215,763 2,372 1.08
1965 293,544 4,687 1.60
1370 352,596 7,673 2.18
1971 370,336 6,670 - S 1.80
1972 376,501 . 3,549 - 0.94
1973 392,559 2,571 © 0.65
1974 421,933 3,591 . 0.85
1975 441,073 _ 3,186 S 0.72
1976 449,987 3,754 0.83
1977 449,738 3,278 : 0.73
1978 446,740 4,140 0.93
1979 456,939 4,640 - 1.00
1980 483,848 4,538 0.94
1981 502, 663 . 4,309 0.86
1982 504, 451 3,960 0.78
1983 449,645 2,554 0.57
1984 471,044 4,157 0.88
1985 479,994 4,326 0.90

FUENTE: Cuentas Nacionales 1,950 - 79. ONE, dulio 1,980
Pert, Compendio Estadistico 1,982, INE 1,985.



mo de productos de mar, Tiuctdan entre 11 a 12 kilos per-
cédpita; modestas cifras en relacidén al gran potencial de
31

sos disponibles, Zn este sentido, ¢l reto gue se
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lznteaz el sec.or en un pais dende el 50% de la poblacidw
c

[

ne elgiin tipc Qe it nutricionzl, es el de incre -
mentar la oferta de zlimentos, especialumente orien
- los estra tos socioc econdémicos de menores ingresos, que

en el Ferd 1o constituven méds &el 70% de la’poblacidm,

Yebide a las consideraciones expuestas se ha decidido lle
var a cabo el presente trabajo de investigescibn, orienta-
do hacia el conorimiento del sector pescuero, nplanteande

los siguientes objetivose

Objetivo General.

- Analizar la evolugidn del sector pesquero en el periddo
1980 - 1985, centréndose bésicamente en la determinacidn
de la estructura de costos de las diferentes formas de

presentacibn de productos de mar parz consumo “Humano “§i&

ICcto.

Objetivos Especificos.

— Anglizar la evolucibn de los recursosS pesqueres. .:i.l -

- Establecer la evolucibdn de 1a flota pesquera peruana

- Establecer las caracteristicas de la infraestructura de
procesamiento, recepcidén y almacenamientc d= productos
pesqueros.,

- Determinar la estructura de comercializacidyg de los pro-

ductos pesqueros.

~ Determinar la estractura de consumo y el nivel de pre

cios de dichos productos. -



£

Le metodologia utilizada hae consistido en lo siguiente:

- Revisidn de publicaciones sobre el sector pesquero

-~ Observaciones personales: visitas a nicleos de comer -
cializacibn de pescado ( Mercados Meyoristas, Termina -
les Pes@ueros,vmuelles,etc.)

- Entrevistas personales, realizadas con la finalidad de

comparar todo lo leido y observado sobre el sector.

~

Los resultaﬁos de nuestra investigacidn, los ofrecemos

en 7 cepitulos; imi ndo el trabajo con el marco insti -
tucional del sector pesguero, viendo su orgenizacidn y
legislacidn; luego enalizando 10S recuvrsos p65quefos pof
su clasificacibn de especies; pusteriormente vemos lo re-
lacionado a la Flota pesqguera que opers en nuestiro mar y
aguas continentales. Ademéds se analiza lz infraestructura
de desembarque,almacenamiento y precesamiento de product

tos pesgueros .

En el quinto capitmlo, se determina la estructura de cosg
tos de produccidn de las diferentes lineas de productos
como: Pescado fresco, congelado, conservas, curado, hari
na y aéeite, preservas, semi-conservas, marin beef, paé—
tas y embutidos, etc., productos que podrian ser alterng
tiva ©para ponerlos a disposicidn de las poblaciones de

bajos recursos economicos.

Para esta estructuracidn de costos, se ha tomado como re
ferencia el afio 1,985 (precios) y representandolo adicio

nalmente en términos porcentuzles para su estructuracidn.

Posteriormente se gna2lizs 1o relacionado a la comercisli

zgcibn y consumo de los productos pesqueros.



I. MARCO INSTITUCIONAL DEL ESTADO EN EL SECTOR

PESQUERO PERUANO

L4

E1l sector pesquero en el Feru, comprende todos los recur
sos hidrobiolébgicos, contenidos en las fuente hidricas
del territoric peruano ( mares, lagos, rios, etc.);. la
investigacidén de los mismos, su ecolcsia, lcs medios pg‘
ra su ezplotacidn y conservacidn, la calidad e higiene
de los productos de procedencia acudtica, la infraestrug
tura pesgquera, los servicios destinados a la extraccién,
transformacién y comercializacibn; asi como el apoyo a
la actividad artesanal establecida en el D.L.N. No 94
iel 26.5.81 gue precisa el ambito del sector.

n efecto, el sector pesquero esiéd confeormado por el Mi -

igterio Ge Pes

QO

veriz como organisme central y rector del
sector, los organismos publicos descentralizad

presas del ¥ stado en las que éste es propietario directo
de las acciones y las personas naturales y/o juridicas de

dicadas a la actiwidad pesquera.

1.1. Organizacibn del sector pdblico Fesouero

I

n el gréafico No 1 se presenta la estructura orgéni -

j -

Il

1

ministerio de pesgueriz cvue repaz nastez 21 afio 1985

-

ca de
sin cmbargo se debe aejar constancia gue desde el afio 1943
hasta el afio 1969, todas las actividades referentes a la
pesqueria estaban a czrgo del Linisterio de Agrigultura a
través de la Direccibn de pesca ¥ caza, De acuerdo al DS,
No 545 del 1/7/43, el estado inicia una accidn normativay

orientadora en el sectior pesquero, y desde entonces la pes
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queria tieme un crecimiento e importancia modersdo, ini -
P . - ) -
cizndose a partir de la década del 60 el llamado "boom pes
r

guero"™ bésicamente representado por la extraccidn de la

anchoveta ¥y la prodvccidn de harin
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- I3 .
g partir de este momento, la pesgueris toma una importan-—
cia vital dentro de la econcwmia nacicnal, sobre tedo por
lg necesidad e captacibn de divisas y el uso de recursos

en la alimentacidn humana.

-

La organizacibn basada en el Hinisterio de Pesqueria, en -
trbé en funciones el 1/2/70, mediante el D.L.N° 18107, or-
genizacidn que ha venido modif ficandose de acuerdo a los U

politica del sector.

&

neamientos que dictaba la autoridad

1.1.1. Ministerio de Pesqueria (MIPE)

Es el bérgano central y rector del sector pesquero
peruano, creadé por D.L. N° 18026 del 16/12/69, fecha en
gue el E stado gsume como propia la funcidén promotora del
sector pesguero, reestructurindose orginica y funcional-
mente en el afio 1,981, mediante D.L.N° 94, y de acuerdo =a
los inierésesudel gobierno de ese periddo de racionalizar
los recursos humanos y materiales que condujo -a:una  pér: -

dida de la capacidad operativa y de control del sector.

Uentro de la estructura orgénica, el MIPE, cuen%$a actual-
mente con 13 Direccioness Regionales cuya delimitacibn te-
rritorial ha sido fijada de conformidad con los D.S. Nes
12 y 17 del afio 1,982 emmar: dndose dentro del proceso de

desconcentracidn adminiss iVa.



Creado por D.S. N° 21 del 6/9/65 como el

organlsno responsable de la investigacidn cientifica y
tecnolbgica de los recursos hidrobioclédgices d e nuestro

de lograr el racional zprovechamiento de las mismas.

©

n ¥ayo de 1,981, mediante D.L.K° 95, se promulgd la nue-

2

T > bl 4 D > . £ ] s
e Ley Orgénica del IMARPE, dsfiniendolo.como persona jy-
ridica dzderecho publico interno que forma parte del sec
tor pesquero nacional, funcionaznde con =zutonomiz cientifi

e en concordancia
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con las politicas y objetivos que apruebe el KIPE.

1.1.2.2. Instituto Tecnoldgico Pesauero (ITP)

Creado mediante D.L.N° 22642, el 14/8/79,
como un organismo publico descentralizgdo. Su finalidad
fué la de realigar investigacidn tecnoldgica parz el 6pti
mo éprovechamiento de los recursos hidrobioldgicos prove-
nientes del mar y de las aguas continentales, y que son

utilizadas para el consumo humano directo.

El 6/12/79, se promulga el D.L.N°72798 o Ley orgénica que
regiréd la actividad del ITP hastaz el 26/5/81, fecha en que
se promulga el D.L. N° 32 gue modifica dicha Ley Orgénica,

quedando establecido el ITP como persona juridica de dere



cho piblico interno, gque forma parte del scctor publico
nacional, dependiendo sectorialmente del ¥IPE y otorgén-
dole zutonomia econfbmica, técnice, administrativa y cien
tifica.

El ITP, tiene como finalidad, la rezlizacién de 1la inves
tigacidn cientifica y tecnolégica gue estén relacionzdas

con el manipuleo, transformacién y conservacidén de los re

(]

cursos hidrobiolégicos marinos y continentales, a fin d
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lograr un racionsal aprovechamiento integral de la
calidad de los productos pesgueros y colaborar en el nivel

nutricional de la poblacidn peruana.

1.1.2.3. Empresa Pdblica Ge Certificaciones Pes -

gueras{ CERFIR). -

-

Zsta empresa fué creeda por D.L.N° 18745
del 27/1/71, ante la necesidad de que 1 '
ticos gque eran ccaerciglizados por EPSEF
actividad privada, tengan la garan%ia de calidad, higiene
sanidad y cantidad que requiere tanto el mercado intefno

como el externo. ' -

liediante el D.L.N° 383 del 26/5/81, se modifica la Léy Ofgé
nica de CERPER, con el fin de facilitarle la reslizaciébn

de sus operaciones y cumplir sus objetivos.

CERPER, es una persona juridica de derecho pidblico inter-
no, con autonomia administrativa, técnica y econémiga, ¥y
tiene como objetivo actuar como Gnica autoridad sanitaria
del sector pesquero, y tnico organismo oficial del»Estado,

responsable de la inspeccidn, control y certificacidbn de
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lz calidad -de los productos hidrobiolébgicos en general,
producidos en el pais o no,para proteger asi al consumi -
dor y ademds en el caso de 1os productos hidrobio ‘gicos
de origen macional, tradicionales 0 no, asegurer Su pres-—

tigio comercial por su buene calidad dentro o fuera del

de depbsitos o (Warrants), y demds documentos con bas pre
rrogativas que establece la Ley N° 2363 y disposic nes
reglamentarias a fin de gque se constituya en garantic de

financiamiento.
]

1.1.3. Empresas Publicas del Sector Pesguero

1.1.3.1. Empresa Peruana de Servicios Pesgueros

(EPSEP).

bsta empresa se cred el 27/1/70, mediante
D.L;N°' ' ; bajo la denominacidn de Empresa Piblica de
servicios pesqueros con el objetivo de promover el éésarg;
1lo en la produccidn pesquera y el avance tecnoldgico de
la pesgueria para consumo humano directo, apoyando a las
empresas privadas en la prestacién de servicios de desem -
barque y de comercizlizacién de sms productos. Asi mismo
era objetivo de EPSEP contribuir al incremento del nivel
nutricional de la poblacibn, implementando una importante
red de comercializacidn =z nivel nacional, principalmente

en la sierra.

Kediante el D.L.N° 53 del 20/3/81, se modifica el status

empresarial de EPSEP, denominandose Empresa FPeruana de .



Servicics Pesqueros S.A. transformdndose en una personz =
tatal de derecho privado gue ppera bajo la modalidad de
sociedad anbnima, teniendo como objetvivo, desarrollar aé
tividades dentro de la pesgueriz de consumo humano direct
especielmenie en el Zrea de ,restacibn de servicios en -las
fases de produccidn y comercializacitdn, la misma que sigle
siendo una empresa del Estado, dependiendo sectorialmente

del MIPE.

Con fecha 7/1/86 y mediante D.L.N® 0C4-86-EF, se crea la
Flota Pesguera Perumaa S.A. (FLOPESCA) como empresa fi -
lizl de BPSEP, la mismg que-prestéré servicios_de recursos
pesqueros maritimos para consumo humano directo, también
se:dedicaré 2 lz comercializacidn, iransformacidén y con -

servacibn de los recursos hidrobioldgicos.

FLOYESCA, entregara el pescado a EPSEP directamente con

precios de preferencia segln los costos de extraccidn,

1.1.3.2. Empresa Nacional Pesquera (PESCAL PERU)

PESCA FERU fué creada el .7/5/73, por D.L.
N° 19999, con el objeto ds realizar en forma directs y ex
clusiva las operaciones referidas a la extraccidn y trans

formacidn de la anchoveta en harins y aceite de pescado.

Es a partir de ese momento en gue PESC4L PERU pasga a ser E
empresa mas grande del pals y una de las mas importantes
dentro de la economia nacional por su capacidad de genera

cifén de divisas y eimpleo.

El afio 1,976, ya PESCA PERU habia dejado de asumir 1la €z



traccibn, pues transfiere su flote =z emr~res=zrics privados

o
=
g
0]
I
l._l .
]
[y
jo 7]
o
02}
[0}
B
ho]
)
|~Q
o
@
mt;
1\
0
[
B
e}
H
m
0
-
[}
(7]
@
M
4
ot
1
Y]
(@)

cién de anchove

ta (PEEAS).

¥l 24/10/78, por D.S. N° 141/78 - PE, se aprueba la fusidn
de PESCA PERU y EPCHAP, quedando incorporada esta Ultima
a PESCA PERU, asumiendo por consiguiente el monopolio de
la comeyrcislizacidén de harina y aceite de pescado y/o de

cetiaceos en el mercado interno y -externo.

El 20/5/81, mediante D.L.N° 54, PESCA PERU es transfoimad
en una persona de derecho privado bajo la'@odalidad de so
ciedad anbnima, permaneciendo la empresa dentro de la au-
toridad sectorial del MIPE, siendo su objetivo, realizar

actividades de produccidn y comercizlizacidn
, para Consum

.bumano indirecto asi como de¢ uso industrial, utilizando m
ra tal efecto especies hidrobioclodgicas.

1.2. Organizacidn del Sector Privado Pesguero

Desde el punto de vista de su estructura empresgriagl
el sector privado estd conformado por: Empresas Privadas
Reformadas, Pequefias Empresas de Consumo Humano Directo y
de Consumo Humano Indirecto, Cooperativas Pesqueras y Em-

presas de propiedad Social.

1.2.1. Empresas Privsgdas Reformwadas

‘Es el grupo mds representativo del sector privado
pesquero desde el punto de vista de su produccibdn, orien

téndose generalmente a la elaboracidn de enlatados y con



gelados, contando a 1,985 con 125 empresas, de las cuales
83 corresponden a enlatado, 33 a congelado y 9 a seco sa-

lado.

1.2.2. Pequefias Empresas de Consumo Humano Directo y de

consumo Humzno indirecto

Hasta 1,985, se contaba con 350 peqguefias empresas
dedicadas a la extraccibén y la transformacidn de los re-
cursos hidrdbiolégicos, debiendose anotar que el 72% de
ellas operan en la extraccibén de especies destinadas a la

produccidn de harina ¥ aceite de pescado.

1.2.3. Cooperativas Pesgueras

Dedicadas basicamente a la actividad extractiva de
los recursos hidrobiolégicos, existiendo el afio 1,981 wun
total de 10 cooperativas y encontrindose a fines de 1,985

en operatividad solo 8 de ellas.

1.2.4. Empresas de Propiedad Social

Hastz 1,985, existian 2 empresas dedicadas =z la ex
traccidn, transformacidn y comercializacidén de los recur-

sos hidrobiolégicos.

1.3. Legislacidén Pesquers

La primera Ley General de Pesqueria D.L.N° 18810, dda
26/3/7L, fué el resultado de dos factores. En primer luga



la importanéia que habié alcanzado la actividad pesquera

dentro de la economia nacional; y en segundo lugar, el ac
tuar politico del gobierno de ese entonces, pudiéndose exn
* contrar hasta 5 pilares sobre los cuales se levanta la es

tractura y gira la Ley misma.

1° La necesidad de allmenta01on de pueblo peruano, califi
cando al consumo humano dlrecto como la primera priori

aad.

22 Bisqued& de una mayor eficiencia en 1la industria ancho

vetera.

30 Propender a la peruanizacidn de las empresas pesqueras
industriales, otrogando las garantias necesarias al ca

pital extranjero para evitar el panico.

4° La redistribucidn del ingreso, es con este fin que la
ley establecié <como de vital importancia la reforma &
la empresa pesquera, creandose asi las comunidades pes

gueras para el logro de los fines expuestos.
‘ v

50 La necesidad de lograkuna efectiva soberania en nues=-
| tro mar territorial, es decir las 200 millas, se busca
pues crear una conciencia maritima y pesquera que tenga
como objetivo no solo el desarrollo del sector pesque-
ro, sino también hacer sentir la presencia del Perui a

las aguas jurisdiccionales.

Esta Ley ha sufrido ciertas modificaciones de relativa im
portancia sobre todo en cuanto se refiere a politicas apl
cadas a cada drea de la -pesqueria, teniendo su origen enla

importancia que se le asigna al sector en su conjunto.



¥I. ESTUDIO DE LOS RECURSOS HIDROBIOLOGICOS

2.1. Antecedentes

Los recursos hidrobioldbgicos sobre los que se basa B
actividad pesquera, es un elemento que sufre continuas mo
dificaciones, los que dependen‘de diversos factores: con-
diciones climatolébgicas, biolbgicas, temperaturas de 1ies

P
a

P
n
e
wmn

etc. viendose reflejado en las agudas crisis que su

h

re ciclicamente 1la pesqueria peruana, las mismas que s9

1o podran ser atenunadas con un conocimiento cientifico ¥

profunde de los productos pesqueros.

Los recursos hidrobioldbgicos en comparacidén con otros re__
cursos son altémente_renoﬁables ( si'se explotan en forma
racional), ¥y tienen abundancia relativa en el Perd, debido
a que el mar peruano, es una de las pocas zonas del mundo
donde el afloramiento permite unz continua productividad
de las masas de agua, originandose una gran abundancia del

plancton que es el inicio de la cadena bioldgica marina.

Nuestro Mar cuanta con una biomasa cagj permanente que flr
tlian entre 12 y 25 millones de toneladas métricas, tenien-
do los recursos pesqueros de las aguas marinas entre peces
moluscos y crustaceos, suman aproximadamente T20 especies
de esto 50 son las que se explotan en forma normal, y de

ellas enfre 7 u 8 son las mds abundantes.



A% través ae 1os afios, la biomasa de las diferentes espe —
cies ha sufrido fluctuaciones, debido principalmente a la
ocurrencia perifbdnca del fendmeno del Nifio- que dependien-

_ Henomens gel
do del grado de intensidad , ha incidido positiva o nega-
tivamente en las poblaciones de determinadas especies, la

sobrepesca también ha incidido negativamente.ﬁk\

La distribucién de la variedad de especies gque posee nues
tro mar no se da uniformemente a lo largo del litoral co-
mo estacionalmente ocurririan si las especies fueran de
una poblaciébn homogénea, 1o que tiene que ver necesaria -
mente con el "habitat" y el area migratoria de las espe ~
cies y sus poblaciones (cardimenes); esto supone gque en
algunos lugares de nuestras aguas costeras, existan pobla
ciones deespecies diferenbiadas come la anchoveta, sardira
etc. pero que ain no es un hecho comprobadc; de ahi que &
necesario clasificar las especies de acuerdo a la zona don

de viven y . segin el recurso pesquero.

2.2. Clasificacidén de los recursos pesqueros por su dis -

tribucidn ecoldgica

Los recursos pesquercs por su distribucidn ecoldgica
se clasifican en: Especies pelédgicas, especies demersales,

especies costeras, moluscos, ete.

2.2.1. Especies Peligicas

Se consideran especies peldgicas a todas .aqwe
llas que viven cerca a la superficie del mar. Esta especie

es la mds importante en el Perl y la que tiene méds tradi -



cidén, tanto en lo referente a la pesca propiamente dicha
como a su investigacidbn. Este fecurso esta ligado en el
Perd a la Anchoveta; la cual debe en realidad considerars
como un caso aparte, tanto por su voltmen como por su his
toria. Otras especies de interés son la sardina, el jurel

y la caballa. Su distribuciébdn es la siguiente:

a) Anchovéta. Ksta especie se distribuye en el litoral deg
de Punta Aguja (Perd), y ocasionalmente en Zorritos,

hasta Talcshuano (Chile).

b) Bonito. Se distribuye principalmente desde zonas como
Vancower (Canadd) o Baja California (iéxico) y desde
Punta Pizarro a Talcahuano (Chile); es comdn también

entre Punta Aguja (Perd) e Iquique (Chile).

c) Jurel. Se distribuye desde las Islas Lobo de Afuers en
‘Perd hasta Talcahuano en Chile e Islas Galdpagos en el

Ecuador.

d) Sardina. esta especie se distribuye desde laz bahia de
Sechura a Ilo (Perd), y se encuefitra también en las Is

las Galédpagos (Ecuador).

e). Caballa. Se distribuye desde Islas Lobos de Afuera en
(Pert) hasta Talcahuano en Chile, e Islas Galdpagos en

Ecusdor.

f) Pez Sierra. Se distribuye desde el Sur de California @
EEUU., hasta la bahia de Pisco (Perd) y en las Islas

Galdpagos en Ecuador.

[T E Y AU U H



2.2.2. EBspecies Yemersales

Son aquellas especies gue viven en las zonas

profundas del mar. En el Peri la especie demersal mis im-—
portante es sin duda la Merluza; otras muchas especies q!
tienen o pueden tener importancia por su interés comer
cial o econémico son entre otras el lenguado, el tollo co

min, el coco, 1la cabrilla, el ayanque y el congrio.

a) Lehguado. Se distribuye desde Paita (Perd) hasta Islas

Juan Fernédndez (Chile).

b) Coco. Se distribuye en nuesiro literal desde Puerio

Pizarro basta la bahia del Callao.

¢) Cabrilla. 3e distribuye desde Puerto Fizarro (Perd) hm
ta el extremo Austral de Chile, ademds en las Islas Jum

Ferndndez (Chiie) e Islas Galdpagos (Ecuzdor) .

d) Ayangue. Conocido como "Cachema" se distribuye desde

Santa Elena (Ecuador), hasta la Zona Coguimbo (Chile).

e) Congrio. Se distribuye desde Puerto Pizarro (Perd) has-

ta el estremo Austral de Chile,

f) Tollo Comin. Se distribuye generalmente a lo largo del
litoral peruano, desde los 03°28' latitud Sur, 80°44°
Log. W. hasta los 11938' Lat. sur, 77°53' Log.W.

g) Merluza., Se distribuye desde los 00°30' *atitud Sur a

Ecuador, hasta los 13°56' lat.Sur (Peri).

2.2.3. Especies Costeras

-1 Estas especies se caracterizan porque su
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"habitat" o medio de vida :e localizan generalmente :

S

cerca a las costas o0 playas costeras.

a) Cabriza. Se distribuye desde Islas Lobos de Afuera a

Perd hasta Talcahuano en Chile.

b)Cojinova. Se distribuye desde Galera (Perd) hasta Val

divia (CHile).

c) Lisa Comin. Se distribuye en el Pacifico desde Cali-
fornia Central (EEUU) hasta Valdivia (CHile) e Islas

Galdpagos en Ecuador.

i
d) Lorna. Se distribuye desde Puerto Pizarro (Perd) hadg

ta Antofagasta (Chile). *

e) Machete. Se distribuye desde Puerto Pizarro (Perd)

hasta Antofagasta (Chile).

f) Pejerrey. Se distribuye desde Punta Aguja (Ferd) has

ta Iguicgue en Chile.

g) Pintadilla. Se distribuye desde Paita (Perd) hasta

Talcahuzno en CHile,

Otras especies tales como: Corvina, rdbalo, chita, tram-
bollo, pampanito, etc. se localizan en esta zona, pero

se encuantran poco difundida y su pesca es eventual.
2.2.4. Moluscos

Dentro de las especies que se hallan con ma
yor incidencia en nuestro litoral subceptibles de ser
cultivadas son: g1 choro o mejillén, la almeja, el cara
col, los gue se distribuyen en las zonas de Pisco, Chim

bote,Callao, Vegueta, Huarmey, etc.



2.3. Estadisticas de extraccidn y utilizacidn de los re-

cursos pesqueros en el periode 1,980 - 1,985,

La extraccién de los recursos pesgueros a partir del
afio 1,980, de un-total de 2'709,657 TWMB, desembarcados,
corresponden g}697,129 al desembarque maritimo y el res
to a pesca continental. De dicho volumen se ha destinado
970,912 TMB a la elaboracién &€ productos de consumo hu
mano directo como: conservas, congelado, curado y fresco
17726,208 THB a la elaboracidén de harinz y aceite de pe& -
cado (ver cuadro N° 3). Como se podrd observer, un ter-
cio de la extraccidn ha sido desﬁ}nado directamente a 1la -
produccidén de harina y aceite de pescado, sin considera
la materia prima separada, por no reunir la calidad ne-

cesaria de la industria de consume humano directo.

Bn- el afio 1,981, se ha extraido casi el mismo volumen
que el afio 1,980, destinandose en los mismos equivalen—
tes ya antes mencionados para 1a industria hariners y &

consumo humano directo.

Para el afio 1,982, la extraecién ha sido de 3'514,367
TKB, de esto se ha desfinado 2'946,000 TKB para la in -
dustria de harina y aceite y 550,984 para consumo huma
no directo; esto significa una reduccidén de utilizacidn
de'materia prima, déndosele mayor importancia a la indis
tria harinera, quedando en segundo plano la de consumo
humano -directo, asi el caso del congelado, curade y fres
co, se destinaron 52, 32 y 150 mil toneladas respectiva

mente, representando cantidades exiguas en relacién al



volumen total extraido.

™

En el afio 1,983, afio del fenémeno del Nifio, se ha extrai
do 1'570 mil THB, destinandose 1'227 mil a la producciédn
de harina y 309,209 TEB al consumo humano directo, aspe
to que deja ver una clara intencionalidad de la politi~
ca pesguera de faborecer a la industria harinera en des

medro de 1z de consumo humsno directo.

En el afio 1,984, se ha observado una recuperacidn de
la pesqueria extractiva con relacidn a los afiecs 1,980 ,
1,581 y 1,983, iograndose un aesembarque total de 3'318,
158 TR, de esto se ha destinado #2'740 mil a la industra
harinera y 547,664 al consumo humane directo. Aqui se &
serva una recuperacidn de la industria del congelado, jo
siblemente por la puesta en operacidén de los convenios
de pesca de altdra, produccibén que por otro lado no ha

significado un incremento del consumo nacional.,

»

ba industria conservera ey los afios 1,980 - 84, ha veni—‘
‘do disminuyendo, asi el afio 1,980, el desembarque total
para enlatados fué de 567 mil TMB. reduciendose los afi
siguientes. En el afic 1,983, el desembarque para enlata--
do fué de 118,164 TMB, la que representa una disminucidn
de 79%‘ respecto a 1,980. Bl afio 1,984 se incrementa es
te desembarque en 26% respecto al afio anterior, disminy
vendo nuevamente el afio 1,985 a un total de 125,480 THB.
significando una reduccidén porcentual de 18% con respec-
to al afio anterior; y un volumen de enlatado que solo =
presenta el 22% del afio 1,980. Esto demuestra la quiebra
de las empresas que Se habian dedicado al enlatado, sia

do en su mayoria pertenecientes al seCtor privado.



Bl pescado destinado al consumo humano en fresco, tambien
ha sufrido fluctuaciones desde 155,148 THB el afio 1,980,
disminuyendo para el afio 1,981, 82 y 83 a un nivel muy
bajo, y recuperandose el afio 84 hasta alcanzar un volumen
superior equivalente a ;86,433 TMB, disminuyendo brevemen

te el afio 1,985 en un 2.6% respecto al afio anterior.

En el afio 1,985, el volumen total de extraccidn es de
4'137,964 TUB. de esto se hz destinado 3'597,806 a la in
dustria de harina y 512,367 TMB al consumo humano directo,
siendo el mayor volumen de 181,907 TMB destinadas para
fresco; 177,434 TMB para congelado, 125,480 TUB para con-

servas y Solo 27,546 THB para productos curados. _



CUADRO N° 3 '

DESEMBARQUE DE PRODUCTOS HIDROBICLOGIUOS SEGUN 1IPC DE UTILIZACION
(TMB - UDS) 1980 - 1985

— T G A GhegiAm e Maa  Seme  SEmS Mk MM Mma  men  Eaw  wew e b emm e hee bme S maw v imen  am what e Mmoo b b Sme Wb S e M e WS WA e e e s s

L1980 1981 1982 1983 1984 1985 1986

e et i mm amh avm am omw e e e e e mam em mem e e e e M e s e A emmemmeen e e e Mee e e e S mMs des T e M e ReR SR oA wm

POTAL DESEIBARC ADO v ?.'709,657 2'717,174 3'514,367 1'570,038 31'318,158 4'137;96,4 5'562,136

I. DESHIEARQUE PESCA MARITIMA ' 21697,120 2'700,903 3'497,010 1'537,019 3'288,426 4'110,173 5'529,547
A, CONSUMO HUMANO DIRICTO . _ 970,912 850,587 550,984 309,200 547,644 512,367 . a3
1. Desemb. para enlatado ' 567,024 565,773 314,397 118,164 148,315 125,480, 212,020
2. " congelado ' 219,800 105,713 52,838 55,898 181,164 177,434 70,812
3, 4 * Curado 1/ ) 28,340 31 ,807 32,956 28,506 31 ,732 = 27;546 32,605
4. * Fresco ' 155,748 147,294 150,793 106,722 186,433 181,907 218,386
i
B, CONSUMO HUMANO INDIRECTO | 1'726,208 1'850,316 2'946,026 1'227,729 2'740,782 31597,806 4'995,724
1. Desemb.Anchoveta p/harina (pp) , 720,040 1'225,139 1'720,404 118,436 -'"22.988 844,253 3'481,823
2. Desemb.otras especies p/b (pp) = 503,244 300,435 196,926 276,077 646,979 466,386 340,261
3. Desemb.otras especies p/b (OE) 502,924 324,742 1'028,696 833,216 2'070,815 2'285,_1'65‘1"173,520 ‘
_ C. Consumo no Alimenticio 2/ ' 661 516 251 270 69 - 89 - - -
1, Caza de Ballena ! 511 291 251 270 69 o L.
2, Caza de Cachalote ' 450 225 - - - - e
1I. DESEMBARQUE DE PESCA CONTINENTAL ' 12,557 16,270 17,357 33,019 . 29,732 27,791 32,589
A, CONSUMO DIRMNCTO A 12,537 16, 271 17,357 33,019 29,732 27,791, 32,589
B. CONSUMO NO ALIMENTICIO 2/ '111401,646 14'649,95 14'621,41 16'813,60 11'221,615 7'957,30 n.e.
FUBNTE s D,g,E. (MIPE)
Hota 3 1/ pescado para salado,seco salado y salpreso (PP) Pesca Peru
2/ unidades no inclufdas en el total 1(0E) Otras Bupresas —)
Pesca Continental incluye: curado,fresco y congelado. ' ~ L,jl



IITI. COMPCSICION DE LA FLOTA PESQUERA PERUANA

La flota pesquera peruana dentro del macro-eco-sistema mag
ritimo, puede ser clasificada en: Flota artesanal, flota
de consumo humano directo, Flota de coasumo humano indi-

recto, flota de altura y la flota extranjera.

La flota de consumeo humano directo y la de consumo huma-
no indirecto, conforman la denominada flota industrial,’

las gque en su mayoria fueron vendidas por PESCA PERU el

afio de 1,976. -

Lz flota de consumo humano directo, puede ser dividida en

flota de cerco y flota de arrastre, siendo en su mayoria

cerqueras. En"lo referente a la flota de altura de bande-

ra nacional, el Perd cuenta con una flota propia, sin em_
bargo, todos 1los barcos tienen mis de 20 afios de vida, de
alli que dicha flota no esté operando Sptimamante .

3.1, Flota Artesanal

De acuerdo a la informacidn obtenida en el dltimo cel
so de embarcaciones efectuada en 1,982, por la Yirecciédn
Genefal de Embareaciones, existe un total de 4,517 embar-
caciones pesqueras, distribuidas a lo largo del litoral

sin considerar ni balsas ni caballitos de totora cuya can

tidad se estima en 2,500 siendo éstas de minima capacidad.-
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Esta flota opera a lo largo del litoral en 23 puertos, 77
caletas y 82 playas, con capacidad de bodega de 14,035
TWMB. y estd compuesta por embarcaciones que van desde 0.25
TMB hasta 30 THMB, de rango de capacidades. El1 59% utiliza
los sistemas de pesca de cortina (Agalleras); el 24% de
pinta (lineas y anzuelos); el 10% de cerco (boliche); el

0.5% de arrastre (buseo) y el 6% marisqueras y chinchorro.

L] material de consitruccidn de estas embarcaciones es de

madera en 100%.

En el cuadro N° 4, vemos que la flota artesangl opera en-
10 departamentos distribuidos en. 6 zonas geoéréficas, sien
do las zonas IV de Lima, I de Piura, V ds"Icé y III de An
cash las més importantes, tanto por el volimen de embarca
ciones como por el tonelaje. Ademds el complejo de Samanco
cuenta con 28 embarcaciones con capacidad deﬂbodega de 340

THB.

Segin informacién del 30/6/85, proporcionada por la direc-
cidn Geeral de Apoyo Artesanél y capacitacidn, la flota
artesaﬁal cuenta con- un total de 3,932.;mbarcacionés;con
capacidad de bodega de 6,893 TMB. dando ocupacidn a'uéos
18,000 tfabajadores en promedio, los que trabajan deépio—
tégidos de todo sistema de seguridad como atencibén médica,

jubilacidn,etec.

Ninguna de estas embarcaciones tiene implementacidn a bor
do para preservar el recurso capturado, no utilizz instru
mentos de detencidn de cardtmenes. psi mismo el producto -

es conservado en la forma tradicional.
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La problemdtica de esta flota se puede mencionar en la 4
ta de implementacidn de aparatos y equipos adecuados que
no le permiten aumentar la eficiencia de captura. Asi mig
mo hay insuficiencis de infraestructura de desembarque,
manipuleo, frio y conservacidn en detrimento de la pesca
artesanal. Esta flotz no tiene ningin tipo de restriccig
nes, actlan libremente en el puerto que deseen, asi mismo

es la mayor proveedora de pesca de consumo humano directo.

3.2. Flotz de ceonsumo Humano Directo

Esta flota esté compuesta por embarcaciones industri
ales adaptadas con sistemas de conservacibn como Ton: RSE
CSW,CS%W sin blower, Aisladas Isotérmicamente , ILas que
abastecen a las plantas dedicadas a la elaborscidn de pro
ductos pesquercs que sirven para el consumo humaﬁb direc-
to. Estas plantas son: la industria conservera, congelado,

curado, etc. -

Bn el cuadro No 4, observamos que la flota de consumo di-
recto, cuentan con 322 embarcaciones con capacidad de bo-
dega de 41,461 THM, encontrandose operativas a2-1,385; 189

embarcaciones con capacidad de bodega de 25,998 TLB.

Del total de embarcaciones, 214, tienen acondicionamiento
de bodega bajo los sistemas de conservacidn mencionados
anteriormente y 108 embarcaciones estdn sin acondiciona -

miento de bodega (anexo No 1 ).

Esta flota se distribuye a lo largo del litorai, siendo



lass zonas III y I donde se encuentran la mayor cantidad de

embarcaciones debido a 1l1la mayor actividad pesquera.

Ademds la flota industrial se ha dividido em flota cerquersa
y flotg de arrastre, siendo en su mayoria flota de

Cerco.

Esta flota adaptada para'el abastecimiento de pescade para
el consumo humano directih, no cumple su objetiwo trazado
‘dedicdndose en la actualidad a abastecer alm consumo humano

indirecto, ademas esta flota da ocupacibén a 3,600 trabajado-

res en promedio.

La flota de consumo humano directo, opera con obso -
lescencia de implementacidén, equipamiento ¥y técnicas de

operacidn.

Ademds, es necesario mencionar que el numero de salidas o

dias de operacidén de esta flota por afio, se ha incrementade-.

3.3. Plota de consumo Humano indirecto (CHI)

La flota pesquera peruansg dedicade a la extraccién par
consumo humano indirecto, utiliza embarcaciones industriazles
contando al afio 1,985 con 110 embarcaciones con capacidad de
bodega de 77,220 THMB, centra su actividad en la extraccién de
la anchoveta, llegando a capturarse en lz década del 70 mis
de 12 millones de toneladas., Siendo ésta la méxima captura

alcanzada hasta la actualidad. -

Lz flota industrial, se encuentra disfribuida a lo largo. del

litoral, siendo la zona III la més importante teniendo 114
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embarcaciones, con variacibn de rangos de capacidad de bo

dega de 150 a 370 TMB. ( ver cuadro No 4 ).

Su construccibdn en su mayoria es de casco de acero ( 268
embarcaciones con -antigliedad mayor de 25 afios). Ademds es
importante sefialar que en la anterior década, el nifimero
promedio de salidas de operacibn de estas embarcaciones
era de 170/dia con capturas Sptimas, incrementindose la
flota raudamente. As{ el afio 1,981 ~ 1,982 tiene un prome
dio de 207 dfias de operaciébn, disminuyendo los afios poste
riores a 115; 129 y 153 dias respectivemente dichas sali-
das, situacidn que nos muestra la enorme cantidad de ca -
pacidad de bodega de esta flota, gue con el transcurso de
los afios se volvib ihoperatiVa uﬁopéra.a- un nivel econé-

micemente inaceptable..

Uno de los problemas actuales es la-obsolescencia de las
embarcaciones, falta de eguipamiento, capacitacidn y tec—
nificacidbn, asi como di#ersificgcién de los sistemas de
pesca, para poder ésegurar ung continuidad de esta indug

tria.

3,4, Flota de Altura

La flota peruana de altura, ha estado representado pr
la flota de la desaparecida empreéa CHéllpesa, que se de
dicaba a la extraccién de especies como merluza y otros,
esta flota fué adquirida a empresas japonesas y Su opera-

cidén no tuvo buenos resultados en nuestro pais.

La otra parte de la flota de Zltura peruana, estuvo repre-

sentado por la flota atunera PEPESCA que nunca operd en
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nuestro litoral.

Después dél afio 1,979 en que desaparece el.convenio EPSEP
RIBEX% mediante intermediarios, se crea una flota denomi-
nadabﬁeruana, pero sin embargo los armadores eran simples
representantes de las empresas extranjeras., Esta flota en
el afio 1,981, llegd a constituir m4s o menos 20 embarca-
ciones representadas por diferentes empresas testaferras,
flota pesquera de altura que se dedicé a la extraccibn de
lz merluza y otras especies cuyo. destino eraz la exporta-
cidn.

Eé necesario mencionar que de este flota de altura inacti
vada el afio 1,982 por dispositivds legales, son recupera-
das 2 embarcaciones el afio 1,985, las que dieron origen a
la nueVa‘empresa Flota Pesquera Peruana (FLOPESCA) empresa
constituida por el gobierno actual, la misma gue cuenta
con 9 embarcaciones cuyas édades son mayores a los EO afios
v es més; 7 embarcaciones provenientes de Holanda no rel-
nen las condiciones técnicés para su operacidn en aguas

de nuestro litoral.

Consideramos que la idea de formar una flota pesquera pe-

ruana, ha sido uno de los mejores logros de la actual adﬁ;
'nistraciéﬁ, sin embargo, el simple hefho de iniciar el den
rrollo de una empresa con embarcaciones en estado obsoletd,

desmerece la proyeccibn de la pesqueria de altura.

La flota de altura que opera en aguas peruanas, se refiere
principalmente a embarcaciones arrastreras, factoria, atu-

neros y frigorificos,



Los arrastreros factoria de bandera nacional, Son arras -
treros menores; de los cuales se tienen 2 embarcaciones
(JIMENA y KINCA) con 663 TMB. para elaborar productos con
gelados, los arrastreros factoria de tamafio ﬁediéno, se
cuenta con 18 barcos con un promedio de 740 TMB. por bar
co para productos congeladoes. Estas embarcaciones opera-
ron a través de convenios con EPSEP -Y otras empresas na-

cionales, durante los afios 1,973 - 1,982. (ver Cuadro No 4)

Los arrastreros de bandera extranjera operan mediante con
venios EPSEP -~ SOVRIFLOT, con capacidad de bodega de 1360
THB. por barco: Estos convenios finalizaron durante el afio

1,985 ( Ver Cuédro Ne 4 ). }

1

A partir de Mayo de 1,985, operaron dos embarcaciones pa
queras soviéticas de 216 y 200 Th. de capacidad de bodega
respectivamente, z través de laiempresa CHALLUAG S.A. fi-
‘nalizando ese mismo afio. Asi mismo, los atuneros frigori-
ficos de 1la flota atunerz nacio%ai, solo cuentan con una
embarcacién.pesquera palangrerag( INCAMAR), ademds de 6
barcos‘ceéqueros de 300 ¥y l,OOO;TM de capacidad de bodega
las que se encuentran inoperatidas y pertenecen a la em -

presa PEPESCA.

3.5. Flota de la smezonia feruana

La actividad extractiva en la amazonia peruana, es um
actividad tradicional, ejercida principalmente por los po-

bladores rurales gue habitan a orillas de los iios ¥ lagos.

Conjuntamente a estos pescadores rurales, existe un grupo
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de pescadores que comercialmente se dedican a la extrac -

¢ibn pesguera, utilizando para ellos pequefias embarcacio-

nes motorizadas. E1l sector rustivo participa dindmicamente
en la actividad extractiva, pués posee una flota compuesta
por embarcaciohes cuya capacidad de bodega oscilan entre

5 y 6 toneladas.

En el peribdo 1,980 - 1,985, existfan en Iquitos 77 embar
caciones con instalaciones isotérmicas con capacidad de
bodega de 9 a 29 TMB. - En cuanto a lugares de desembar-
que, 1los principales_son: Iquitos, Yurimaguas y Pucallpa,

participando con el 36%, 23% y 22% de la captura total.

3.6. Flota Altiplédnica o del Lago Titicaca

La pesqueria en esta zona es artesanal y de subsisten
i .

cia, constituyendo un complemento de las actividades agre-

pecuarias, representando una actividad importante en el

aspecto socio econémico lacustre.

Las embarcaciones utilizadas segin el material de constrw
cidn, se pueden clasificar en : Balsas, Botes y Chalanas,
segun informaciones técnicas proporcionadas por el labo-

ratorio de IMARPE en Puno.
‘a) Balsas

Son embarcaciones nativas construidas de totora, cuyo
medio de propulsidn es un remo de accién fijo en la par
te posterior, teniendo una duracibén de 3 a 6 meses. Su
costo apfoximado es de 18 ddélares; segin IMARPE Puno,

existen inventariadas 813 balsas.
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b) Botes
Embarcaciones construidas de aguano blanco que se com-
plementan con maderas de la regidn como eucalipto, pi-
no, ciprés,etc. tienen una duracibn promedio de 5°'a 10
afios seguin sea el mantenimeinto gque se le proporéione
el costo aproximado del bote es de 350 délares. Su pro

pulsidén es vela o motor fuera de borda.

c) CHalanes
)

Son embarcaciones de base plana gue se utilizz en 'lg
zona litoral, su introduccidén es reciente debido a la
escasez de tofora, se confeccionan de madera y tienen
una duracién de 1 a 2 afios; su costo se estima en 150

délares.

La pesca desarrollada en el lago es para consumo  humano.-
directo exclusivamente, en la forma de pescado fresco
principalmente y en menor proporcién seco salado vy .ahuma— ...

do.



CUADRO N© 4

SITUACION ACTUAL DE LA FLOTA PESQUERA MARITINA

grea

i)

FLOTA

FLOTA  FLOTA PESQ. FLOTA

FLOTA FLOTA
ARTESANAL  C.H.DIR. C.H.IND. ALTURA EPSEP EXTRANJERA

Total Embarcaciones 4,517 322 310 20 3 25
Capac. bodega 14,035TM 41,461 TM T77,220TH 14,646TH 360 TM 32,500TM
Total Embarc. operat.| 3,932 189 162 2 3 25
Capac.bodega operat. 6,893 25,998 40,300 1,326 360 32,500
Rango capac. bodega 0.25-30 30-350 170-350 663 120 1,300
Material Acero - — 228 268

~ del Madera, 4,517 49 33
Casco Fibra — — 9.
Afio de 1947 - 6% - 1L -
construc |[[1963 -~ 70 - 257 223 ‘
cidn.. - 1971 - 80 - 11 45

SITUACION. ACTUAL DE LA FLOTA PESQUERA AMAZONICA

Total Embarcaciones
Rango de capacidad de bodega 5 -~ 29 TM

Puertos de operacidn

T
SITUACION. DE LA FLOTA ' PESQUERA ALTIPLANICA

Cuanuee WHIPEELL S TN

Iquitos (36%); Yurimaguas (23%); Pucallpa (22%)

Balsés
Botes
QHalanas

FUENTE: Oficinas Regionales, Capitaniaé”de Puerto; Direccildn General de Infraestrue
tura y Direccidn de Pesca Maritima. MIPE.

t

_..gz,-



IV. INFRAESTRUCTURA DE RECEPCION, ALMACENAMIENTO

Y TRANSFORMACION DE RECURSQOS PESQUEROS

4,1, Infraestructura de Desembarque

Esta infraestructura comprende estrictamente los pug?
tos y caletas, sin embargo dado que gran parte de la in -
fraestructura cumple funciones miltiples, ademds de desem
bafque, se detallaréd también los terminales y los comple-

v

jos pesgueros.

4.1.1. Puertos v caletas

Para el caso de la pesca artesanal, existen
dos grandes modalidades de desembarqﬁe: la primera es cu-
ando los puertos cuentan con facilidades. portuarias (mue-—
llés, pescantes o wiﬁches, etc.); la segunda cunado los
puéftos y caletas carecen de ellas. La primera modalidad
es llevada a cabo por los terminales donde se'permite a
las embarcaciones el acoderamiento para 1la realizacidn
del desembarque de pescado fresco, con la utilizacibn de
equipos mecénicos (pescantes) que dan un rendimiento es -
timado de 2.7 TM por hora. La segunda modalidad a2 su vez
presenta dos formas: directamente de playa, cuando las em
,barcaciones son pegueflas; ¥y en'fofma indirecta mediante el
acoderamiento de la embarcacidn é relativa distancia de. =
playa.

La modalidad de desmbarque directo por playa, es tradicig



nalmente empleado en muchos puertos y caletas del litoral,
demandando un gran esfuerzo fisico por parte de los pesca
dores Huienes "varan'" (sacan) la embarcacibén cargada a ori
lla de la playa. Este tipo de deémbarque es originada por

falta de infraestructura portuaris.

4.1,2. Terminales pesqueros y muelles

Los terminales pesqueros son establecimientos
cuya finalidad es facilitar la recepcidn del pescado fres
co y conservarlo para finalmenie ddgtiparios & 4108 fri-
gorificos pesqueros zonales o directamente comercializar-

{ -
los. ! -

‘4 1o largo del litoral, peruano, desde Tumbes hasta Tacna,
existen a la fecha (1,985) 45 instalaciones para descar -
gar produgtbs pesqueros frescps,'ﬁe los cuales 21 som mue
lles con minima implementacidn de maguinaria y equipo; 24
caletas; ademnds tenemos lq téfmiﬁales pesqueros,féieéSﬁqw
permiten salir cen la embarcaciép fuera de la 1inea-de

alta mar. (ver anexo N°{ o -

En el Cuadro N° 5 , se dd&alla lsas ﬁrincipales caracterist
cas de los terminales pesgueros, y se presentan aquellos
que estdn en la etapa de proyecto. La capacidad de recep-—
cién total es de 810 TH/dfa, si se considera las Jornads
técnicas de captura de 220 dias/afio, la capacidad anual de
recepcién es de 178,200 TM. por ejemplo en 1,980, se desem
barcé 45,415 T, cifra que representa el 25.5% de la capa
cidad totel instaléda. Sin embargo, debido z la naturaleza

estacional de la pesca, no es posible concluir que exista



CUADRC No 5

CARACTERISTICAS DE 1L0OS TERMINALES PESQUEROS

Cg/ibo Blanco (1) 2

EERMBNALES CAMARAS CONSERVACION PLANTA TUNEL (#PAC.
PESQUEROS FRESCO  CONG TM  HIELO TH DE DE RECEP.
' TH HIELO CONG. TH DIA
Parachique 10 30 10 7 1.5 120
San José 15 10 10 7 - 40
Santa Rosa 10 - - 6(2) 3(2) - 40
" Pacasmayo 10(2)+5 - 6(2) 3+2 - - 30
Callao 15(2) - . 10(216  T(2)+3 - 400
Pucusana 5 - 10+6 T+6 - 40
“Matarani 10(2) - 10+6  3+8.6 - 60
Talara 10 - 10 5 - 60
_Zorritos 15 - | 10 6 - 60
TOTAL 140 40 122 - 81.6 1.5 810
TERMINALES CAMARAS DE CONSERVACION ° '~ PRODUCCION
PESQUEROS "EN | DE HIELO
PROYECTO FRESCO CONGELADO HIELO TM / .DIA
Salaverry 10 - 20 10
Pucallpa 5 - 10 5
Pimentel (1) 10 - 20 10
Casmg (1) 5 - 10
Atico Joven (1) 2 - 2
-, 2

(1) No contarédn con facilidades portuarias

FUENTE ;

Ministerio de Pesgueria
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un sobredimensionamiento de la infraestructura.

Las cdmaras de conservacibn fresco, congelado y hielo, to

talizan 302 TH. de capacidad, lo gque posibilita almagcenar

el 37% del total de lz capacidad de recepcidn diaria; su

finalidad es de preservar la calidad del pescado desde el

desembargue hasta su posterior venta al dia,

4.1.3. Complejos PeSgueros . } <&

Los complejos pesqueros, se encargan de recep
cionar el pescado, prepararlo, conservarlo y procesarlo.-— -
funcionan como punto de'enlacé'eﬁtre la captura 'y la venta, -
su finglidad es brindar una produccidn pesquera diversifi-
cada en calidad, destinada 21 consumo humano directo que
potencie el uso de losRecursos pesquerosy selecciondndose. -
a los puertos de Paita, Samanco, la P@htilla e Iquique ng

ra la construccidn de los complejos. , I =

A pesar de contar con una infraestructura adecuada gue se
caracteriza por su graﬁ capacidad de fecepcién de pescado;
almacenamiento y produccibn de productos pesqueros, su uti
lizacidén actual es baja o nula, lo qué significa activos '
no retribuyen de acuerdo a las inveréiones que se realiza
ron, siendo las causas de esta sub utilizacidén de activos

las siguientes:

a) La escala de planta es excesiva para los niveles de ma
teria prima y mercado actual. Los altos costos fijos
y de mantenimiento hacen de gue el punto de equilibrio
se alcancen con una alta produccién que'sea Sustentada

tanto por el recurso pesquero como por el mercado.
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b) En los estudios de factibilidad de los complejos rea -
1izados en el afio 1,971, no se considerd el alza del
precio del petrdleo, por lo tanto a las embarcaciones
pesqueras les es mds rentable dirigirse al puerto de

descarga més prdximo de pesca.

c) Se sobre estimé la existencia del recurso pesquero que
podria captarse en la zona de afluencia de los comple~

'jos pesqueros.

d) Las especies que actikalmente se explotan, no reguieren
»de un excesivo esmero por la calidad, dado que en el

mercado internacional, Se cotiZan mejor otras especies.

e) E1 nivel tecnoldgico de los complejos pesqueros, es de
"uso intensivo en capital, cuando para el caso peruano,
_se es més competitivo con tecnologias intensivas en ma

no de obra.

4.2. Infraestructura de almacenamiento (frigorificos, ter-

minales pesqueros, mercados maygristas y complejos.

Las instalaciones relacionadas en este item, son de
propiedad de EPSEP; y son utilizadas para la recepcidn,
almacenamiento y distribucidén de productos pesqueros fres

cos y congelados.

Actualmente se cuenta con una red de 14 FPZ y instalacio-
nes que cuentan con equipos para almacenamiento de produc
tos frescos y congelados, con capacidad de 95 a 490 TN de

hielo/24 horas, siendo la capacidad de recepcidén de estas
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instalaciones en el orden de 810 TM.( ver Cuadro N° 6 )

En lo referente a terminales pesqueros se encuentran 10 a
operacibn, utilizados para almacenar y desembarcar recurss -
pesqueros para consumo humano directo. Los mercado mayorisg
tas, es decir donde se comerciaiizz productos al por mayor
y wmenor son bres, 2 situados en Lima y uno en Chitlayo.Ade
mids EPSEP cuenta con una unidad pequefia de acopio en el
distrito de la victoria con fines de abastecimiento a los

centros comerciales de la capital.

4.3, Infraestructura de procesamiento

4,3.1,., Industria de procesaﬁienio de ﬁroauctos-frescos

-y congelados

Esta industria estd constituidd por instalacio
nes para almgbenamiento de pescado fresco refrigarado y tu
neles de congelacidn para almacehamiento dé productos con-
gelados. La producdién del congelado, inicia un rapido cre
cimiénto a partir del afio 1,933, fecha en que operaron 1osS
" barcos fectoria vinculados z los convenios EPSEP- RIBEX v

PERUANO - CUBANO, y las empresas CHALVO del PERU S.A.

El sector pdblico estid representado por sus instalaciones
en frio dé los tres complejos: (Paita, Samanco y Pisco),
teniendo una capacidad total de prdductos congelados de
1,492 Tl/dfa, una capacidad de almacenamiento de productos

refrigerados de 2,456 TM/dfia, una capacidad de almacenami-

ento de productos congelados de 34,982 TM/dia - mes.



CUADRO N° &

FRIGORIFICOS PESQUERCS ZONALES DE EPSEP

CAMARAS DE CONSERVACION PLANTA CAPAC. DESENB.
FPZ Fresco Congelado Hielo Hielo Recep. TOTAL
(TH) (TM) (TM) '
Chota - 10 - - 20 12 (F)
Cajamarca 5 10+20 - - 40 146 (F)
Huariz - 10 6. 3 30 132 (F)
Lima-~-Callao 50 200 20 3+20(2) 300 626 (F)
, 825 (C)
Huénuco 5 20 0 - - 30 368 (C)
Cerro de Pasco 10+20 - - - 40 176 (C)
Huancayo - 10 - : - 40 128 (F)
Huancavelica - 0 - - 20 g (F)
o | ; - 95 (C)
Ayacucho 5 10+26 - ) 6 40 124 (F)
? - : ’ 543 (C)
Cuzco v 5 T0+20 -~ i - 60 1043 (C)
Puno - 10420 6 3 40 31 (F)
- . 257 (C)
Arequipa 5 - 10420 10 - 8.6 60 282 (F)
. - | ‘ 225 (C)
Tacna 5 20 10 ) 7 30 220 (F)
' , : - 97 (C)
Jaen 10 S, - 5 5 30 - -
Puerto Maldonado - : 10 - : 2.3 30 - -
TOTAL 95 490 57 71.3 810 1704 (F)
' : 5679 (C)

FRIGORIFICOS PESQUEROS EN PROYECTO

. CHachapoyas - - 5 10 5 -
- Abancay - : - 2 4 2 -
Tarapoto - 5(2) - 10 5 -
Quillabamba - - 2 4 2 -
Huari - - 2 4 2 -
La Merced - 5 - 10 5 -

~FUEBTE: Direccién de Infraestructura de EPSEP . MIPE.

Nota: (F) Frio; (C) Congelado).
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La produccidn de hielo, pata la conservacidn de pescado
fresco es de 1,147 TM/dia; ademés, la empresa estatal, tie
ne una capacidad total de produccién de congelado de 292/
T¥/dia - turno, 650.2 TM.de hielo dia, una capacidad de.
almacenamiento de productos frescos de 1,436 TM/dia como

podemos ver en el cuadro No 7 .

En 1o refernte a la produccidn de eongélado de barcos arms
treros factoria, podemos decir, que se inicia con gran im
‘pulso a rafz dela firma con los convenios con la URSS en
“etiembre de 1,971, con Cuba en Julie de 1,973 y con los
polacos (convenio EPSEP-RIBEX), convenio cuyo objetivo
principal fué de abastecer pescado en forma regular .y
permanente con finés de aiimentacién, en especial a las re
giones andinas de la sierra, y 1los convenios permitieron
pescar merliuza en Yolumenes imﬁoriantes, cuando la captu -

ra de esta especie era marginal.

E

4.3.2. Industfia de procesamiento de conservas -de

Eeécaddw o

La produccidn de enlatados - se inicia en 1333
por la empresa COVINSA, sin embargo se le identifica a
partir de 1,939 con el desencadenamiento de la segunda .

guerra mundial como el iniicio de la pesqueria en el Perd.

Después de la década dei 50, esta actividad se ve merma-
da por la pérdida del mercado externo, y, a partir de 1976
fenace el auge de la produccibén de conservas sobre la ba-
se del recurso sardina, llegandose a instalar 97 plantas

con una capacidad de produccidn instalada de 177,056 ca-



CUADRC N© 7

IRFRAESTRUCTURA DE PROCESAMIENTO

1. PROCESAMIENTC DE PRCLUCTOS FRESCOS Y CONGELADOS

"N° de plantas de Congelado 69
Capacidad de produccitbn
- Congelado . 1,482 Th/dia
- Refrigerado 2,456 r
- Hielo 1,147 ™

2. PROCESAMIENTO DE CONSERVAS DE PESCADO
Ne de plantas de eniatado a7

Capacidad de produccidn

Gapacidaé Instalada total . ~ _31'870,080 Cajas/tuno
N°® de plantas operativas . T '
Capacidad de prodaccién Uperativa 177,056 Cajag/ds.
Grado de utilizacibén de infraestructura 28.8 %
dias detoperacidén ' 180 °
3. PROCESAMIENTO DE PRODUCTOS CURADOS
N° plzmtas Seco'Salédo ; 17
Capacidad d=z produccibn totgl | 1,274 TH/mes
N° de plantas operatives 5
Capacidad pyodudcié? operativa 375 TH/mes
Grado de utilizacié? de infraestructura 28 % -
4, PROCESAMIENTO DE HARINA Y ACEITE DE PESCADC
N¢ de plantas operativas 10 -
N° de plantas en reparaciodn 5
N°® de plantas -abandonadas 21
Total de plantas de PESCA PERU ~ 36
Capacidad de produccidn 3,746 TH/horsa
Grado de utilizacidén de infraestructura 27.7 %
N° de plantas del sector privado 70
Capacidad de produccién 973.3 TM/dia
5. PROCESAMIENTO DE HARINA DESGRASADA
H° de plantas privadas .5

620.0 TH/d%

FUENTE:  w1pE ( D.G.E.)

PESCA PERU
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jas x dfa o sea una produccibn promedio de 1,825 cajas /

dia planta- .

E1l mejoramiento de la industria conservera se relaciona
bdsicamente con dos factores: 1) el'mejoramiento de las
condiciones del mercado mundial para las conservas perua
nas y 2) la abundancia de la sardina en éste peridédo, cen
trdndose mas Gel 60% de la produccibn en el eje consere

ro més importante :: Coishco, Chimbote, Samanco y Casma.

E1l numero de plantas conserveras en estado operativo a =

fecha es de 71, o sea un 73.19% del total de plantas ins
taladas, siendo el grado de utilizacidn de la infraestruc
turas soloc de 28.8%.‘Ademés notamos qué el mayor nimero de
émpresas se localiizan en el departamento de Lima (27) com
capacidad de producc1on de 4'235 340 cajas/afio, represen— .
tando solo el 15% del total de $nfraestructura, en cambio
en el Departamento de Ancash, se localizan 23 ‘plantas: con
‘capacidad instalada de 15 068 ,020 cajas/afio, la misma q°

representa el 28.5/ del grado de utilizacidn de infraes ~

tructura y el 52;4@,de uso dejinfraestructura por zona,

Del andlisis de la capaéidad instalada, se puede estable
cer el gran sobredimensionamiento de ésta_linea de tram
vformacién de productos hidrobiolégicos, explicadas por Is
inversiones realizadas cuando existian éptimas condiciores
. a nivel de precios en el mercado internacional, sin que

mediara una planiﬁicadién en materia de la asignacidn de

los recursos y de las licencias para lasinstalacidn  gde

las plantas industriales.
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Del Cuadro N° 8 , podemos deducir que los mejores indices
de utilizZacibn de capacidad instalada se han producido en
lugares domde existe menor concentracién de plantas: Lam
bayeque (1 planta), la Libertad (2 plantas), Ica (4 plan

tas), etc.

~En resdmen la capacidad de produccidn por turno o dia, &
la industria de conservas, sobre pasa las expectativas de
mercado actual; por el elevado costo del envase, el pro -
ducto deja de ser una alternativa dentro del contexto dé
consumo nacional de productos peSqueroé, de alli que con
las mismas instalachones, es posible elaborar un producto
denomingdo semi conserva, cuyos costos podrian ser sola-
merite un 25% del costo que tienen los productos en conser

vas actualmente.

" 4.3.3, Industris de productos curados.

Esta es la industria mas deprimida del sector
pesquero'y estd representada por sélo 17 plantas con peage
fia' vy mediana implementacidn. Esta industria est4 localim
da mayoritariamente €n la regidn Norte del pais, salvo B
excepcidén de la solitaria planta de EPSEP en Ilo.donde no

se ha producido pescado curado

La capacidad instalada para la produccibén industrial es
de 1,274 Tli/mes, comparandolo con otras industrias no es
representativa, a pesar de que los productos tienen cos-=
tos mas bajos que las conservas y estan en el mismo nivel

protéico y alimenticio.



CUADRO N° @

CAPACIDAD INSTALADA Y GRADO DE UTILIZACION DE LA INDUSTRIA

-1y -

CONSERVERA
Departamento N° de Cépacidad instalada Grado de utiliz. Uso Infraestrutura
plantas - de infraestruct. por Zonas '
cajas/afio Distrib.% % %
Tumbes - - .
Piura T 5'035, 800 17.5 : 26.3 16.3
Lambayeque - 1 660,000 2.3 35.6 2.9
La Libertad 2 1'474,000 5.1 34,8 6.3
Ancash 23 15'068.020 22.4 28,2 52.4
Lima | 27 41223,340 14,7 28.7 15.0
Ica | 4 232,840 1.1 65.9 2,6
Arequipa 4 953,260 3.3 20.6 - 2.4
Moquegua 2 T778.800 2.7 16.3 1.6
Tacna 1 '264,000 Q.9 15.7 0.5
TOTAL 7L ° 281781,060 - 100.00 28.8 100.00

FUENTE: Direccidn General de Transformacibn. MIPE. /
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Esta es la industria que es necesario ampliar y dar in -
centivos, ya que es la forma mas barata de hacer llegar
alimentos a las poblaciones marginales. Ademas cabe des-
tacar que el mayor numero de plantas se localizan en la
zona de Piura con capacidad de 913 Tli/mes de capacidad
de produccidn, es decir un equivalente al 64% del total

de la produccidn nacional.

4.3.4. Industria de haring y aceite de pescado

Lsta industria nace .después de la primera cxi
sis de la indusitria conservera es decir después del afio
1,950, auque ya se venia haciendo harina de gescédb des -~

de 1,940 de los residuos de la industria conservera.

Desde la perspectiva de la produccidén de harina y aceite
de pescado (ver 1, pag. 194), es factible identificar lss

siguientes periodicidades desde 1,950 hasta 1,985:

1. CGiclo primario inicial 1,950 — 1,957

2. Ciclo de creciente expansidn 1,957 - 1,962

3. CicloAde explotacidn intensiva 1,962 - i;970
4. Ciclo depresivo y de declinacidn 1,970 - 1,973

5. Ciclo estacionario 1,973 - 1,985

Lgta tipificacidn se ha hecho teniendoen cuenta el volil-
men de pesca maritima que en su mayor proporcidén fué
orientada a la produccidén de harina y aceite de pescado-

(ver Cuadro Ne . 9’ y grifice N°2 ) .

La enorme capacidad de procesamiento montada en la década
del 60, excedia y excedid cuzlquier nivel razonable de

captura de materia prima. El1 crecimiento entre 1,958 -~ 67



CUADRO N°

EVOLUCION Y COMPOSICION DE LA CAPTURA PARA CONSUMO HUMAND

INDIRECTO ( 1,958 - 1,985)

1,964 - 1,985 Ministerio de Pesqueriz, OSE.

;ﬁOS Captura . Captura para Harina % cap.anchoveta % otras esp
Total (miles TM) % captura para captura par:
(miles TH) : harina harina

11958 930.2 755.7 Bl.2 37.5 2¢5

1959 2,154.4 1,952.3 30.6 97.8 2.2

1960  3,501.4 3,314.6 94.7 BY.8 11.2

1961 5,213.0 4,579.7 87.9 100.0 -

13862 6,503.8 . 6,274.6 96.5 100.0 -

1963 6,650.6 - 6,425.4 96.6 100.0 -

1964 y,093.2  5,8Y94.6 98.2 99.6 0.4

13865 T,382.2 7,260.7 98.2 99.7 0.3

1966 8,712.3 8,555.1 98.2 99.7 0.3

1967 10,034.1 9,858.7 98.3 99.6 0.4

1968 . 10,440.4- 10,284.9 98.5 99.8 0.2

1969 S,143.4 8,976.9 98.2 99.8 - 0.2

1970 12,481.1 12,285.7 98.5 99.8 - 0.2

1971 10,504.0 10,298.8 98.0 99.8 . - 0.2 -

1972 4,657.3 4,462,2 95.8 939.7 0.3

1973 2,290.0 1,994.9 87.1 75.8 24,2

1974 4,120.0 3,801.2 92.3 94.3 5.7

1375 3,409.2 3,117.0 91.4 98.8 - 1.1

1976 4,337.8 4,004.4 92.3 96.5 . 3¢5

1977 2,491.4 2,017.4 81.0 39.3 60.7

1978 3,430.2 2,811.5 82.0 42.2 57.8

13979 3,639.0 2,881.7 79.2 47«3 52.7

1980 2,667.0 1,726.2 64.7 41,17 58.3

1981 2,710.0 1,821.7 67.2 67.3 32.7

1982 = 3,514.4 2,946.0 83.8 58.4 41,6

1983‘ 1,570.0 1,227.7 78.2 9.6 90.8

}984 3,318.2 " 2,741.0 - 82.6 0.8 99.2

1985 4,137.9  3,597.8 86.9 y23eD 76.5

1986 4,995.7 3,481.8

FUENTE: 1,958 - 1,963 Servicio de Pesqueria, TREMAR, FAO
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significdé un aumento de 15 veces la capacidad de proce -
samiento horario, lo cual bonjuntamente con el incremen -
to en el ritmo de 1la actividad de cada fébrica a un doble
turno, resultaba en un aumento total de casi 30 veces en
éste periodn. La falta de control radicd en que era tan
intensa la pesca en los afios de abundancia que las fabri-
cas prefirieron adecuarse; algo similar ocurrid con la
flota, durante los picos de extraccidén en el afio, asi ope
raban 24 horas durante 3 meses y el resto del aﬁo'permag
cian casi inoperativas, todo esto permitid una enorme ren
tabilidad por ausencia del control estatal, es asi que g}
rante 3 meses trabajaban a plena capacidad, y durante los
9 meses sb6lo se necesitaba cubrir los costos fi1jos{ pués

21 mantener la planta casi no operativa se evitaba gastar

~energie y meno de obra. Sin embargo se tenian parados du

rénte 9 meses activos que bien podria ser invertidos en _-
otra rama de la actividad de la industria. s asi que a
partir de la creacién de PESCA PERU sedan los primeros
pasos hacia ia racionalizacidn de la capacidad de procesa
miento de esta industria, adecudndola a niveles mucho mds
reales, aunque inclusive todavia se encuentra sobre dimen
sionada.

En el caso de PESCA PERU durante el peribdo de estudio,

el uso de ‘capacidad instalada era de 31.8% como minimo y

el 50% como mAximo.

Si consideramos que en promedio las plantas operan 157
dias a un solo turﬁz de 8 horas, lo cual de por si indica
tener grandeé activos paralizados ( ver Cuadro N° 10 ); en
este cuadro podemos aplicar otro critério de capacidad

méxima hipotética de procesamiento, al considerar la ac -



INil[}HCE DE

CUADRO N° 10
PRODUCTIVIDAD DE LaAS FABRICAS OFPERATIVAS

]

\ \

1,970 1,972 1,973

1,958 1,962 3,967 1,977 1,980 1,982 1,985
T2 » W | ) } .
No de Fabrlcas 53 117 - 137 124 112 87 43 29 29 36
Operativas ;
Capacidad ins- 5 12 8276 7807 7477 6285 4443 060 2
talada TM/hora 568 3120 f : 3 939 3747
Cap.instalada .
promedio x f3 10.7 26.7 60.4  63.0 66.8 f2.2 103.3 105.5 101.3 104.3
brica TM/hora
g:P;u;a o0 mILeS 737.1 6274.6 9858.77 12294  4462.2 1394 1906  1225.0 1917.0 1312
Produccidén Harina ,
miles TH. ©125.6 1117.3 1816,0 - 2253, 893.5 423,0 447 272 428 214
Indice de transfor 5.1 5.6 “'-5.2 . 5.5 1. . 5,0 4.7 4.2 4.5.. 4.4 6.1
(captura-produc) - .
Produc.promedio 2370.0 9550.0 13225,0 18173.0 7978.0 4862.0 10405 9379.3 11931 13220
¥ fabrica en TM : A
Porcentaje. de la . : o
capacidad inst. 49.4 76.6 66.7 88.2 33.8  25.2 34.0 31.8 41,2 38.8

FUENTE: Ministeriode Pesqueria( B.GLE)
PESCA PERU
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tividad de las plantas durante 250 dias al afio y con un
turno de 8 horas, se obtiene como resultado una capaci-
dad de proeesamiento de mas de 7 millones de toneladas de
materia prima, esto indica aproximadamente un 15% de capm

cidad vwtilizzda.

A pariir de 1,980, cuando embieza a surgir problemas con
1a comercializacién mundial de conservas de pescado, 1las
empresas peruanas aimacenan conservas y afrontan serios
problemas econémicos financieros, los que solo pueden su
perarse destinando el total de materia prima que capturan
a la fabricacién de harina y aceite.de pescado; eh este
momepto:si es que todavia no lo era, la industria conser
vera se-convierte en industria harinera. Este afio la in-
dustria corservera produjo el 40% de la produccidn total

de harina de pescadp. . -

En gue la industria conservera se "halla convertido" enin-
dustria‘harinera, hé generado la desaparicitn del monopo- -
llO ae PLSCA PERU, y al tener inclusive libertad de comer
01allzar llbremente su harlna los conserveros,. debldO‘a‘
las necesidades finanéieras en que se .encontraban, compi-
ten en los precios del mercado internacional, lo cual afc
ta a FESCA PERU, por cuanto, a pesar de ser €sta de mejor
calidad, la diferencia en precios resta su ventaja en ca-

lidad.

.El costo del sobredimensionamiento, de lza industria congxr
vera (junto a su propio sobredimensionamiento), lo estd

asumiendo PESCA PERU, al enfrentarse a la competencia q'
significa su ﬁroducqién de harina de pescado de los con -

Serveros
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Hasta 1,985, la industria de harina y aceite de pescagdo,
estd representada por 36 plantas o fébricas pertenecien-
tes a PESCA PERU, con instalaciones de equipos para obtg
ner valor de conversién de 4.5 a 4.8 TH de materia prima
por.una T de harina de pescado,con una recuperacidén de
aceite en promedio de 4 a 5%, ad%ue esto es muy variable
y depende del contenido graso de la especie, Ademés PESCA

PERU, cuenta con cspacidad instalada para 3,746 Til/hora.

La empresa privada denominada conservera, contaba a 1,985
con!7O plantas, con capacidad media de produccidén de 973
TH/hora de harina de pescado, industria que en el mejor

de los casos solamente tiene un valor de conwvesrsidn de 6
T de materia prima por una de harina, siendo el principal

recurso aprovechable la sardina. (ver Cuadro N© 7).

4.3.5. Industriz desgrasadorz de harina de pescado

Esta industria sustenta su implementacidn en el 0
tido en que el producto final haring de pescado, cun las
caracteristicas de produccidén de un maximo de 66% de pro
teinas, siempre estd sujeto a fluctuaCidnes de log precis
en el mercado internacional, por la oferta de harins co-

mo la soya y otros.

El producto harina desgrafada, significa un producto cam
un porcentaje de proteinas mayor a 68% y menor a 2% de con
tenido graso, aspecto que permite dar al producto un mayor

valor en el mercado.

Esta industria instalada para desgrasar harina, vieme fun
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cionando a partir de 1,980, alcanzando mayor capacidad de

produccidn los afios 1,984 - 1,985.

Le infraestructura instaladgq, corresponde a 5 empresas'5"
privadas con capacidad de produccidén de 629 Tl/dfia, de =
biendo mencionar que la empresa concentrados marinosAS:A,
viene operando desde 1,980, sin embargo en 1,984, inicia
ron sus operaciones 4 empresas mas. Ademds PESCA PERU, - tie
ne una planta desgrasadora de harina localizada en Chim—
‘hote, la misma que en 1,985, se encontraba inoperativé,

( ver Cuadro N° 7).

¥
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V. ESTRUCTURA DE LA FORMACION DE COSTOS DE LOS
PRODUCTOS PESQUEROS

La elaboracidn de los diferentes productos_pesqueros, s@m
- — ——————

operaciones y procesos que combinan una serie de insumos

trabajo, agua, energia eléctrica y otros para dar la for

ma o caracteristica de producto final.

La materia prima bruta, insumos, energia y tecnologia, sm
activadas por el Thombre mediante medios de producéién

como maquinaria y equipo, materiales, herramientas, modi
ficando de esta manera total 0 parcizlmente las carscte -
risticas de la materie prima y déndoles un grado adecuad
de preservacibn y conservacién haciéndoles de ésta mane-

ra de utilidad para el consumo humano directo.

| ' .
La mayoria de los insumos que intervienen en la fabrica-

cién de los productos pesqueros, son de origen nacional;
sin embargo hay algunoé.como es el casoc de la hojalata @
ra la fabricacidn de envases, antioxidantes, preservante
y algunos saborizantes son de origen extranjero, los cua-
les tienen cierta incidencia en el precio del producto'_ﬁr
nal; las remuneraciones como parte del costo del producto
no es muy significativa, considerando en funcidn a las
horas/hombre que interviene en la elaboracidn o produccibn

de una unidad determinada del producto final.
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tro componente de los costos de produccidn son los
costos indirectos de produccidn, representado por la ener
gia eléctrica, petrbéleo, depreciacidén de maquinaria y eqi
po ¥y el mantenimiento de las instalaciones productivas,
los mismos que varian en el grado de su participacién,
segun seaz el tipo de producto a elaborar. Asi mismo, en
el costo de un producto, también se encuentra como parte
alicuota los gastds administrativos, gastos de ventas, se
guros, interéses y otros que muchas veces, son los que .in :
crementan el precio de estos productos en forma muy signi

ficativa.

La estructura de costos para el presente estudio, ha sid
estimada a precios de Diciembre de 1,985; en condiciones
normeles y gwon los ajustes pertinentes, adgmés, con la
intensién de una mayor aproximacidbn z los cost%s reales, -
se ha tomado como refe;éncia_para el caso de conservas
informacidn sobre una planta productora-delenﬁases;de=hg
jalata; una planta de fabricacidén de sacos de polietileno;
ademids para poder estructurar los costos de produccidn,
sido necesario tomar como referencia, la operacibn de una
planta de elaboracidn de ciertas lineas de productos ., i
formaciodn qué ha sido obtenida mediante las coordinacio-
nes realizadas con 108 responsables del departamento de
contabilidad de costos de dichas plantés. Para enlatados,
se ha tomado como referencia la fabrica de conservas "Apo

lo" - Callao, para harina de pescado la fédbrica 3204 de

PESCA PERU - Callao, para productos frescos y congélados

las plantas de la EPSEP - Callao, y para productos cura -

dos la empresa Agro pesca de Paita.
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CUADRO N° 11

.

t

ESTRUCTURA DE COSTOS DE PRODUCGION

PESCADO FRESCO REFRIGERADO

1

COSTOS : 1 TH, FISICO VALOR = %

1. COSTOS DIRECTOS

— Insumos
1. Materia prima 1,020 kg 2,550.00 89.81
2, Hielo 300 kg 60.00  2.11
~ Remuneraciones | 18.00 0.63
2.- COSTOS INDIRECTOS _
- 1. Servicios ' ’ 60 .00 2.11
CORTO DE FABRICACION 2,688.00 - 94.66
3. GASTO de Ventas 100.00 2.53
4. Gastos Administrativos 30.00  1.06
5. Gastos Financieros . 21.23 C.75
COSTQ DE PRODUCCION | 2,839.33 100.00
6. Utilidad | ' 567.87
7. Impuesto 11% 374.79
PRECIO PRODUCTOR o 3,781.99
8. kMargen de comercializacidn 756,40
PRECIO AL CONSULIDOR 4,538.39

x Precio de materis prima en playa (jurel,Caballa) 2.50 kg
X Costos de produccidnl v v ¢« v v v v 4 e 4 4 e o . R.84
X Precio al consumidor « .+ . . 4 4 4 4 o« o o o o 455"
XX Precio de sardina en playa . . « « +« o o « o o 0.45 "

xx Costo de produccidén . . . e e e s+ s e.s . l.20"
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¢ C CUADRQO No 12
§

ESTRUCTURA DE COSTOS DE PRODUCCION

PESCADO CONGELADO ENTERO

PRECIO

AL CONSUKIDOR

6,382.27

COSTOS 1 T, FISICO VALOR %
1. Costos Directos
- Insumos:
1. Materia Prima 1,042 kg 2,605.00 65.24
2. Cajas cartén Master 34 und 647.87 16.22
3, Plastisuncho 0.57 kg 1¥.96  0.45
_A. Grapas 68 und 2.38  0.06
5. Etiquetas y pegamento 136 und  27.20 0.68
6. Bolsas de polietileno 100 und  60.00  1.50
—~ Remuneraciones 5.55 h/h 20.81 0.53
2. Costos Indirectos
' 1. Bnergia eléctricea 150 kw 96.51  2.42
© 2. agua 5 15.89 - 0.40
3., mantenimiento 39.93 1.00
. 4. Depreciaciébn 79.86  2.00
COSTO DE FABRICACION 3,613.41 90.50
3. Gasto de ventas 100.00 2.50
'4. Gastos Administrativos 159.72 4.00
5. Gastos Financieros 119.79 3.00
COSTO DE PRODUCCION 3,992 .91 100.00
6. Utilidad 20% 798.58
7. Impuestos 11% 527.06
PRECIO AL PRODUCTOR 5,318.56
8. llargen de comercialkzaciébn 1,063.7i
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CUADRO No 13

ESTRUCTURA DE COSTOS DE PREDUCCION
- CONGELADO DRESSED (BLOQUES DE 10 KG)

COSTOS : 1 TH FISICO VALOR %

' 1. Costos Directos

-~ Insumos: .
1. liateria Prima 1,613 kg 4,032,50 71.51
2. Cajas de cartén Master 34 und  647.87 11.49
3, Bolsas 4 Polietileno - ~100und 60.00 1.06
¥, Plastisunchos 0.57 kg 17.96 0.32
5. Grapas 68 und  2.38 0.04
6 Etiquetas ‘ 136 und 27.20 0.48
7.Pegamento ' 0.136 kg 3.40 0.06
~ Remuneraciones 9.6 nh/h 36,00 0.65
2. Costos Indirectos
1. Energia Eléctrica 200 kw 128.68 2.28
2. Agua 6 I 19.07 C.34
3. Mantenimiento 56.39 1.00
4, Deﬁreciacién , 112.78 2.00
COSTO DE FABRICACION | 5,144.23 91.23
3. Gasto de Ventas 100.00  1.77
4. Gastos Administrativos 225.56 4.00
5. Gastos Financiefos - 169.17 3.00
~ COSTO DE PRODUCCION 5,638.96 100.00
6. Utilidad 20% 1,127.80
7. Impuesto 11% : 744.30
PRECIO AL PRODUCTOR | 7,511.06
8. Margen de Come?cializacién 1,502.21

PREBIC AL CONSUMIDOR ©9,013.27
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CUADRO N.

14

ESTRUCTURA D= CO3TOS DE PRODUCCION

-

2

GRATED DE SARDINA EN ACEITE 1/2 Lb. Tuna

i

PRECIC AL CONSUKFIDOR

273.44

COSTOS : 1 CAJA x 48 LATAS FISICO VALOR %
1. Costos Directos
- Insumos:
l.kageria Prima .50.00 kg 22.50 13.15
2. Sal 0.15 kg + 0.20 0.12
3. Aceite 1.20 1t 20.11  11.76
4, Cajas y envases hojalata 1 x 48 71.00 41 .50
5. Pegamento | 0.006 kg 0.15  0.09
6. Etiquetas 52 un 5.30 3.10
-~ Remuneraciones 3.58 h/h 13.01 7.61
2. Costos Indirectos
1. Energia Eléctrica 0.60 kw 0.39 0.23
2. Agua 1.13 1 3.59  2.10
3. Petréleo 1.00 G1  113.0D 7.60
4, lantenimiento 3.43 2.01
5. Depreciacidn 8;57 5.00
COSTC DE FABRICACTION 161.25  94.27
3. Gastos de Ventas 1.15 0.67
4, Gastos Administrativos 4.85 2.83
5. Gastos Financieros 3.82 2.23
' COSTO. DE PRODUCCIOH 171.07 100.00
6. Utilidad 20% 34.21
7. Impuesto 11% 22.58
PRECIC AL PRCDUCTOR 227.87
8. lkiargen de Comercializaciodn 45.57
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GUADRO ke 15

ESTRUCTURA Di COSTCS

L PRCGDUCCION

SARDINA EN SALSA DE TOATE 1 1b. OVAL

bOSTOS: 1 CAJA x 48 LATAS FOSICO VALOR %
1. Costos Directos
~ Insumos:
1, Materia Primas 50.00 kg 22.50 9.56
2. dal 0.288 kg 0.39 0.16
3. Pasta de tomate 1.560 kg 28.08 11.03
4, Caja y envases hojalata .3 x 48 130.00 55.23
5. Pegamento 0.006 kg 0.15 0.06
6. Etiqueta 52 un 5.30 2.25.
~ Remuneraciones 1.46 h/h 5.81 | 2.47-
2. Costos Indirectos 0.6 kw . 0.39 . .6,17
1. Ehergia eléctrisa C.6 kw 0.39 D.lf
2. Agua 1.2 M3 3.82 1.62
3. Petrdleo 1.0 gl 13.00C 5.52
%. Hentenimiento 4.68 1.99
5. Depreciacidn 11.70 4.97
COSTO DE FABRICACION 225.82  95.94
. Gastos de Ventas ©1..30 0.55
4, Gastos Administrativos 4.25 1.81
5. Gastos Financieros 4,02 1.71
COSTC DE PRODUCCION 235.38 100.00
6. Utilidad 20% | 47.08
7. Impuesto 11% 31.07
PRECIO AL PRODUCTOR 313.53
8. Margen de comercializacidn 62.71

PRECIC AL CONSUMIDOR

376.24
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CUADRC N° 16
ESTRUCTURA DE COSTOS DE PRODUCCION
N SARDINA EN SALSA DE TOMAT® 1 1b, TALL

COSTOS : 1 CAJA x 48 LATAS FISICO VALOR %

1.Costos Directos

- Insumos:
1. lateria Prima '. 50.00 kg 22,50 10.66
2. Sal , 0.29 kg 0.39 0.18
3. Pasta de tomate 1.56 kg 28.08  13.31
4. Cajas y envases jojalata 3 x 48  100.0C 47.41
5. Pegamento 0.012 0.30 0.14
6 Etiquetas 52 un 13,00 6.1é
- Remuneraciones 1.46 h/h 5,81 f2.7é
2. Costos INdirectos »
1. Energia eléctrics C.6 kw 0.39 0.18
2. Agua 12w 3.82 - -1.81
3. Petrdleo 1.0 gl 13.00 . 6.16
4. Mantenimiento 4,22 T2,01
5. Depreciacidn " 10.55 5.02
COST0O DE FABRICACION . 202.06 95,79
3. Gastos de Ventss 1.30 0.62
4 Gastos Administrativos 4,25 2.01
5. Gastos ?inamcieros 3.31 3.58
COSTO DE PRODUCCION 210.94 100.00
6. Utilidad _ 42.19
7. Impuesto | 27.84
PRECIOA AL PRODUCTOR o  280.97
8. lMargen de comefcéalizacién 56.19

PRECIO AL CONSULIDOR 337.17




CUADRC Ni° 17

GRATED DE SARDIKA EN AGUA Y S5AL 1 1lb, TALL
EBSTRUCTURA DE COSTOS DE PRODUCCION

'COSTOS 3 1 CAJA x 48 LAEAS FISICO VALOR %

1. Costes Directos

— Hnsumos
1., Materiag Prima L100.00 kg 45.00 12.32
2. Sal | 0 0.29 kg  0.29 0.17
3. Caja y envases hojalata. 1 x 48 10C.00 42.95
4, agua 0.003 - M3 0.01
5. Pegapento | 0.012 kg 0.30 0.13
6. Etiquetas 52 un 13.00 5.58
- Remuneraciones 7.16 h/h 26.85 11.53
2.'Costos Indirectos |
1. Energia eléctrica 1.2 kw 0.77 U.33
2. Agua - é 1.2 1 3.81 - 1.64
i, Petréleo . 1.0 g1 13.00 5.58
4. lMantenimiento | 4.66 2.01
5. Depreciescidn 11.64 5.00
C  COSTO DE FABRICACICN 219.43  94.24
3. Gastos de Ventas | : ' 1.30 0.56
4. Gastos administrativos 6.81 2.92
5, Gastos financieros " 5.3i 2.28
CO5TO 13 PRODUCCION 232.85 100.00
6. Utilidad | 46.57
~7. Impuestos 11% | : 30.74
- PRECIC AL PRODUCTOR R 310.16
8. Mérgeh de comercizlizacidn | 62.03

PRYCIO AL COHSUMIDOR | 3¥2.13
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CUADRC No 18

ESTRUCTURA DE COSTOS DE FRODUCCION

SECO SALADC

FCOSTQS + 1 T FISICC VALOR %
1. Cbstos Directos
~ Insumos
1. Materia prima 5,000 kg  12,500.00  72.26
2. Jal 1,000 kg 1,2360.00 7.86
3. Antioxidante 0,400 kg 296.80 1.72
(aé.Ascbérbico)
4. Bolsas plasticas 2,000 un 136,00 0.79
5, Sacos polietileno 34 un 217.60. 1.25
6. Ftiguetas 68 un 13.60 0.08
- Remunerzciones 190 h/h 712.50 4,12
2. Costos Indirectos
1. Agua 50 M3 158.90 0.92
2. Mantenimiento 86.49  0.50
3, Depreciacién 172.98 1.00
COSTC DE FABRICACION 15,654.87 50.50
3. Gastos de ventas 432.46. . 2.50
4. Gastos Administrativos 691.93 4.00
5. Gastos Financieros 518.95 3.0C
w COSTO D5 PRODUCCICH 17,298.20  100.00
6. Utilidad 20% 3,459.60
T.llmpuesto 11% 2,283.4
PRECIC Al PRODUCTOR 23,041.,2
8. lMargen de comercializacion 4,668,24_

PRECI0O AL CONSUKMIDOR

27,649.44
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CUADRO N° 19

ESTRUCTURA DE COBTOS

DE PRODUCCION

BISTEC DE SARDINA (TABLETAS)

"COSTBS : 1 TM

FISICO VALOR %
1., Costos Directos
= Insumos 1,750. kg 787.50 14,61
1. linteria prima
2, Hielo en escamas 171 kg 34,20 0.63
4, Azdcar 10 kg 25.00 0.46
5. Aji-no-moto 1.4 kg 70.00 1.30
6. Proteina vegetal hidro 20.7 %g 828,00 15.36
hidrolizada
7. Condimentos varios 1.0 kg 15.00 0,28
8. Huevo 34.6 kg  519.00 9.63
9.Almiddn ) 13,8 kg 414.00 7.68
10. Aceite vegetal 1 20.70 kg ~347.00 6.45
11. Texturizante 1.8 kg 180.00 3.34
.12, Bolsas de peclietileno 2,000 un 136.00 2.52
13, Cajas de caridn master 34 un 647,87 12,02
- Remuneraciones 130 h/h - 500.C0 9.28
2. Costos Indirectos _ ]
1. Energia eléctrica 200 128.68 2,39
2. Agua 35 W 111.23 2.06
3. Mantenimiento 53.89 1.00
4, Depreciacidn 107.79 5.00
COSTO DE FABRICACION 4,901,79 91.14
3., Gasto de ventas 100.00 1.86
4, Gastos administrativos 215,15 4.00
5. Gastos financieros 161.68 3.00
COSTOS DE PRODUCCION 5,389.23  100.00
6+Utilidad 1,077.85
7. Impuestos 711.38
PRECIO AL PRODUCTOR 7,178.46
8. Margen de comercializacidn 1,435.70
PRECIO AL CONSUKIDOR 8,614.16
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CUADRC No 20

ESTRUCTURA DE COSTOS DE PRODUCCION
JAMONADA y HOT DOG

PRECIO AL CONSULIDOR

COSTOSS: 1 THM FISICO VALOR %
1. Costos Directos
- Insumos
1. Materia prima 4,500 kg 9,000.00 49.18
2. CHuflo 61.87 kg 1,237.50 6.76
3, lanteca de cerdo 36.75 kg 441.00 2.41
4, Pimienta 2.38 kg 166.76 0.91
. Ajo en Polvo 2.24 kg 290.55 1.59
6. Aji-no-moto 2.38 kg 65.37 0.36
7. sal refinada 9.23 kg 18.45 0.10
8 especeris 6.75 kg 742.50  4.06
9. Esencia de humo 2.24 kg 715.20  3.91
10. Acido citrico 1.34 kg 77.06  0.42
~11. Colorantes 2.59 kg 714.35 3.90
12. Szborizantes 7.50 kg  2,064.60 11.28
13. Conservadores 1.75 kg 407.93 2.23
14. Hielo en escamas 113.00 ke 22.60  0.12
15. kangas de §©lietileno 20C0.G0 un 150.0C 0.81
16. Bolsas de pslietileno 23,00 un 9.20 0.05
17. cajas de cartém master 23,00 un 34,50, 0.19
18. Grapas de sluminio 200.00 un 36.00 0.20
18, Papel manteca . 200.00 un 14.00 0.08
- Remuneraciones 40.00 h/h 150,00 0.81
2. Costos Indirectos
1. Energia eléctirica 35,30 Ky 22.73 0.12
2. Agus ; 20.00 M 63.56 0.35
3. Petrdleo 10.00 g1 124,00 0.68
4, Hantenimiento 12G.00 0.66
5. Depreciacidn 242,95  1.33
COSTO DE FABRICACION 16,930.81 92.51
3. Gasto de ventas 10C.00 0.55
4, Gastos Administrativos 700.00 3.82
5. Gastos Financieros 570.99 3,12
COSTO D¥ PRODUCCION 18,201.80 100.0
6. Utilidad 3,660.36
7. Impuesto ' 2,415.84
PRECIC AL PRODUCTOR 24,378.00
8. Margen de comercizlizacidn 4,875.60

29.253.60
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CUADRO Ne©
ESTRUCTURA DE COSTOS DE PRCDUCCION

21

HAMBURGUESA DE SARDINA (PORCIOKNES)

COSTOS : 1 TM FISICO VALOR %
1. Costos Directos
-~ Insumos
_1,Materia prime 4,425 kg 1,991.25 30.41
2. gielo en escamas 130" 26.00 0.40
3. Sa1 ' 10 kg 13.60 0.21
4. Huevo 20 kg 240.00 3.66
5 Almiddn 25 kg 756.00 11.45
6. Polifosfato de sodio 3 kg 62,64 0.96
7. Glutamato Monoséddico 5 kg 150.00 8,59
8. Grasa de cerdo 35 kg 420.00 6.41
9. Azucar 1 kg 3.00 0.05
10. Ajo molido (polvo) 1 kg - 130,00 1,99
11, Pimienta 1.5 kg - 105.30 1.61
12. Cebolla picada y 5 kg 30.00 0.46
blangueada
13. bolsas polietileno 2,000 un 136.00 2.08
14. Cajas cartdédn Master 24 un 647.87 9.90
.15. Pegamento 0.20 kg 5.00 0.08
— Remuneraciones 200 k/h 750.00 11.45
2. Costos Indirectos
1. fnergia eléctrica 150 ky 96,51 1.47
2. Agua 35 W~ 111.23 1.70
3. Petroleo 10,gl 124.00 1.89
4. Mantenimiento ~ 65,47 1.00
5. Depreciacibn 130.94 2.00
COSTO DE FABRICACION 5,988.81 - 91.47
3. Gastos de ventas 100.00 = 1.53
4, Gastos Administrativos 261.88 4.00
b. Gastos financieros 196.41 3.00
COSTO DE PRODUCCION 6,547.11 100.®
6. Utilidad 1,309.42
7. Impuesto 864.22
PRECIO PRODUCTOR 8,720.75
8. Margen de comercializacidn 1,744.15

PRECIO AL CORSUMIDOR

10,464.90
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CUADRO No

22
ES&RUCTURA DE COSTOS DE PRCDUCCION
MARIN BEEF
COSTOS: L TM FISICO VALOR %
i. Costos Directos
— Insumos:
1. lMateria prima 22,230 kg 8,892.00 27.37
2, Sal 150 kg 204.00 0.63
3. Bicarbonato de sodio 50 kg 575.00 1.77
4, Hielo 1,500 kg 300.00 0.92
5. Alcohol £tilico 550 1t 5,500.00 16.93
6. Bolsas de polietileno 67 un 69.48 0.21
~ Remuneraciones 96h/h 360.00 1:ll
2. Costos Indirectos |
1. Energia eléctrica 12,000 kw 7,720.80 23.76
2. Agua 400 M3 1,2%1.20 3.91
3. Petrdleo 40 gl 25.74 ¢.08
4, Mantenimiento 974,74 3.00
5. Depreciacibn 2,274.38 7.00
COSTO DE FABRICACION 28,167.34 - 86.69
3. Gastos de ventas 100.00 0.31
4. Gastos administrativos 2,599.30 8,00
5, Gastos financieros 1,624.56 5.00
COSTO DE PRCDUCCICN 32,491.19 100.00
6. Utilidad 6,498.24
7. Impuesto 4,288, 84
PRECIO AL PRODUCTOR 43,278.26
8. Margen de comercializacidn 8,655.65

PRECIO AL CONSUMIDOR

51,933.92
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CUADRO No 23

ESTRUCTURA DE COSTOS DE PRODUCCION
SEMI CONSERVAS

COSTOS : 1 TE:

FISICO VALOR é?
1. Costos Directos
- Insumos
1. materia Prima 5,000 kg 2,250,00 38,22
z. Sal 20 kg 27.20  0.46
3. Vinagre 50 1t 175.00 2.97
4. Conservador guimico 2 kg 780.00 13.25
5. Bolsas de polietilenc 2 000 un 136.00 2.31
6. Cajas de cartén master 34 un 647.87 11.00
7. Etiquetas 53.60 0.91
- Remuneraciones 144 h/h 537.00 9.12
2. Costos Indirectos
1. Energia eléctrica 36 xw/h 19.30  0.33
2. Agua 30 1 95.34  1.62
3. Petrdleo 10 gl 124,00 2.11
4, HMantenimiento : 294,36 © 5.00
5; Depreciacibn 294.36 5.00
COSTO D% FABRICACION 5,434.04  92.30
3. Gasto de ventas 100,00 - 1.70
4, Gastos administrativos 176,62 3,00
5. Ggastos financieros ©,176.62 3,00
COSTOS DE PRODUCCION 5,887.27 100.®
6. Utilidad 1,177.45
7. impuestos T77.12
PRECIO AL PRODUCTOR 7,841.85
8, lMargen de comercializacidn ‘ 1,568.37

PRECIO AL CONSUMIDOR

9,410,22
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CUADRO N©

24

ESTRUCTURA DE COSTOS DE PRODUCCION
PRESERVAS DE PESCADO

COSTOS : 1 THM FISICO - VALOR %
1.Costos Directos
- Insumos
1. Materia prima 1,587 kg 714.29 34.57
2. Sal 100 kg 186.00 6.58
3. Condimentos-varios 10 kg 150.00 7.26
4. Bolsas de pmlietileno 2,000 un 176.00 8.52
(Litografiado) |
~ Remuneraciones 90 n/h  337.50  16.33
2. Costos Indirectos
1. Energia eléctrica 50 kw 32.17 1.56
2. Agua éO M3 158.90 7.69
3. Mantenimiento 43.53 2.11
4. Depreciacién 65.29 3.16
COSTO DE FABRICACION 1,813.68 87.79
3. Gastos de ventas '100.00 4,84
4., Gastos administrativos 87.05 4.21
5. Gastos financieros 65.29 3.16
COSTOS DE PRODUCCION 2,066.02 100,00
6. Utilidad 413.20
7. Impuestos 472.71
PRECIO AL PRODUCTOR 2,751.93
8. Margen: de comercializacidn 550.39

PRECEO AL CONSUMIDOR

3!302032
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CUADRO H° 25

ESTRUCTURA DE COSTOS DE PRCDUCCION

HARINA Y ACEITE DE PESCADO *

1

COSTOS HARINA 1 TH

ACEITE 0.234 i *101C0 VALOR %
1.Costos Directos
- Insumos
1. ligteria prima 4,078 kg 1,264.18 49.86
2. Antioxidante 6.650 kg 17.63 0.69
3. Sacos de polietileno 20,000 un 128,00 5.05
— Remuneraciones 10.875 h/h  40.78 1,61
2. Costos Indirectos
1. Energia eléctrica 81 xw 52,12 2.06
2. agua 10 W 31.78 1.21
3. Petroleo 52 g1 644 .80 25.43
4. Mangenimiento 14.98 0.59
5. Depreciacidn 50.71 2.00 -
COSTO DE FABRICACION 2,244,98 887.54
3. Gastos dé:ventas 151.20 5.96
4. Gastos administrativos 76.07 3.00
5. Gastos financieros 63.39 2.50
COSTO D= PRODUCCION 2,535.64 100.00
6. Utilided 278.92
7. Impuestos 844,36
PRECIC AL PRODUCTOR 3,658,93




VI. COMERCIALIZACION DE PRODUCTOS PESQUEROS

La estructura de comercializacibn de productos pesqueros
a nivel estatal estd a cargo de EPSEP, siendo la empresa
privada en los Gltimos afios la que ha asumido el lideraz
go en la comercializacibn de estos productos en sus dife

rentes especies.

EPSEP, actualmente cuenta con infraestructura de almacena
miento ¥ comercializacibn en varios puntes del pais, a

través de sus frigorificos pesqueros zonales (FPZ), ade -
més cuentz con una flota de vehiculos isotérmicos que

trasladan 10S productos pesqueros desde los centros .de de
sembarque o produccitdn a 1los centros de consumo, Siendo a
nivel de Lima Metropolitana donde existe la mayor -concen
tracidn de mercados para la comercializacién de estos pmw

ductos, representando los mayores volumenes y variedades.

i

6.1. Infraestructuta de comercializacidn

Comprende los frigorificos pesqueros anales (FrZ),
las oficinas pesqueras zonales {(OPZ), los centros de pro
duccidén pesquera (CPP), los mercados mayoristas pesque-
ros (MMP), restaurants pesqueros, los puestos de venta,

pescaderias piloto,

o/

y los vehiculos isotérmicos.
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6.2, Logistica de abastecimientg de productos pesqueros

2 mnivel nacional. \\

El abastecimiento de pescado fresco, congelado'y ehgg
tado a ni nivel nacional, es realizado principalmenfe p0r
la EPSEP. Esta empresa oferta los productos pesquefpé?élt
publico consumidor, teniendo ciertas limitaciones de:eié
var su volumen de abastecimiento hacia les centros_b-ﬁé;
blaciones importantes dél interior del pais. En lo Qué £
refiere a los precios de éstos productos, son relatiﬁameg
te altos en razbén al elevado costo del transporte para:éi
largo rrecorrido de estas unidades entre los centros dé?’
desembarque y los centros de mercadeo, implicando-unfméii -

yor consumo de suministroes, tiempo, pago de servicios et .

Lz infraestructura de comercializacidn con que cuenta .
EPSEP para realizar esta operacibn es la siguiente :
- 14 Frigorificos pesqueros zonales | SRR -
- 10 terminales pesqueros Zonales
- 3 complejos pesqueros

—~ 1 centro de produccidn pesquera

~ 3 embarcaciones pesqueras

177 casetas de venta minorists
Ademds posee una capacidad instalada para:

"= 3,605 TM conservacidn de congelado
1,026 TH conservacién de fresco
400 Th/dia produccidn de hielo

500 Tl/dia almacenamiento de hielo

53 TK/16 horas de tineles de congelaciédn
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6.3. Logistica de distribucidn de productos pesqueros

a nivel nacional

La EPSEP, tiene registrados puntos de oferta y dis-

tribucibén por zonas:(Zona Norte, Zona Centro y Zona Sur).

ZONA NORTE (PESCADO FRESCO) PUNTOS. BE DISTRIBUCION
TPZ Zorritos ~ Piura
TPZ Talara - TPZ Jaen
OPZ Paita - FPZ Cajamarca
CP Paita : ~ FPZ CHota
EYTRACCION MMP CHiclayo - FPZ Huamachuco
TPZ Santa Rosa ~ FPZ Lima- Callao
- TP2 Pacasmayo - MMP Limea
TPZ San José - Huancayo
TP4 Parachigue - - Pacasmayo

ZONA CENTRO (PESCADO FRESCO)

CP"Sémanco : .~ FPZ Lima Callao

TPZ Pucusana - MMP Lima
EXTRACCiON CP La Puntilla - FPZ Ayacucho

TPZ CHorrillos - FPZ Huaréiz

TEZ Callao A - TPZ Huancayo

— TPZ2 Huancavelica
'~ TPZ Arequipa
- FPZ Hudnuco

-+ FPZ Cerro de Pasco

720NA SUR (PESCADC FRESCO)

TPZ Matarani FPZ Arequipa
EXTRACCION FPZ Tacna FPZ Puno
CPP Ilo FPZ Cuzco

_FPZ Tacna



Extraccidn:

Barcos
Arrastreros

de 1las

Empresas

Privadas
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PESCADO CONGELADO

FPZ Lima Callao
Sefepo

Serfrisg
Haveco

Otros fri-

gorificos

CONSERVAS

FPZ Lims - Callao

Plantas particulares

CPP -~ Ilo

FPz
FPZ
FP4
FPZ
FPZ
MLP
FPZ
FPZ
FPZ
FPZ
FPZ
FPZ
FPZ
FPZ
FPZ

Jaen
Ayacucho
Cajamarca
Cuzco

Cerro de Pasco
Limsa
Huancayo
Hudnuco
Huancavelica
Huariz

Lima~ callao
Puno |
Huamachuco
Tacna

Areguipa

Jaén
CHota
Huariz
Ayacucho
Huancayo
Hudnuco
Lima Callao
Cuzco
Arequipa
Tacna
Pacasmayo

CHiclayo

Exportaciones
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Como puede apreciarse, EPSEP cuenta con una infraestruciu
ra de frio para proveer de pescado congelado, fresco y
enlatado a zonas del interior del pafs, pero aln asi no
puede cubrir la demanda de proteinas que necesitan otras
zonas como Madre de Dios, Ucayali, Loreto, San Martin,
Amazonas, etc. Departamentos donde no existen frigorifi
cos u otras dependencias que reglicem ests actividad co
mercial, haciendo notar que afln en las sonas del 1nter10r
del pais, donde ex1sten EPZ tienen un radio de accidn
limitado a1 sector urbano y siendo minimamente abasteci_

do la zona propiamente rural de cada departamento.

Loes depertamentos anterlormente-—men01onados segan rubros,
dan aprovisionamiento tando de pescadéo fresco, congelado

y de conservasS. El abastecimiento de pescado fresco de la
EPSEP, es efectuado por su propia fiota ¥y a través de las
compras a terceros, los cuales son<glmacenados en merca-
dos mayoristas y terminales pesqueroS: provistos de -cdmaras”
frigorificas, luego enviados a zonas o puntos de distri -
bucibn que son puestos a disposicidn del pdblico consﬁmi

dor.

E1 pescado congelado que comercializa EPSEP, proviene
bien de las empresas privadas con infraestructura en tie-
rra y que operan con barcos arrastreros faétoria (hasta

Agosto de 1,985), el producto es recepcionado prihcipals
mente en el Callao y eventualmente en Paita, Piscb-y CHin

bote.

Las conservas gque comercializa EPSEP, son las que compran

a terceros ya que esta empresa no cuenta con autorizacidn.



- 78 =~

para producir enlatados. En cuanto a empresas gque se de -
dicam a comercializar productos pesqueros (congelados,
frescos y conservas), no existe informacién élguna en la
Direccidn General de Comercializacidn del MIPE, asi como
en EPSEP, se manifiesta que solo se registra las unidades
refrigeradas o isotérmicas para este fin; ¥ las que operan

lo hacen principalmente en Paita y CHimbote.

Otro aspecto importante dentro del proceso de comerciall
zacidn es la quese refiere a precios, ya que EPSEP debe
ser el principal mayorista que cuenta con infraestructura
adecuada y prioritariamente 1los productos pesgueros sean
orientados a grupos sociales de menores ingresos, los m¥
mos que se encuentran ubicados en zonas de escagio desarro
1lo socio econdmico.

- <

6.3.1. Casetas de venta de pescado de EPSEP

La infraestructura de comercializacién mino -
rista-de EPSEP estéd distribuida en los diferentes depar—
tamentos del interior del pafs, siendo los més nUmeTos0s
los que se encuentran ubicados en: Lima; Lambayeque, Cuz-
co, ladre de Dios, Arequipa, Huancayo. En los departamen—
tos de Hudnuco, la Libertad y los de la Zona Ofiental; m
cuentan con aasetas o frigorificos que distribuyan pro -

ductos hidrobiolégicos.

A nivel nacional existen 14 FPZ, 3 MiP, de estos 2 estin
localizados en Lima y uno en Lambayeque con aproximadame

te 177 casetas y puestos fijos en 40 merczados'
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Del cuadro N° 26,deducimos que la.mayor concentracidn de
casetas en algunos departamentos, se debe principalmente
a la migracidn de la gente del campo hacia las ciudades,

deialli que se hace necesario la ampliacibén de mayor nii-

mero de casetas en las zonas como Cajamarca (3), Ayacu -

cho (5), Huancavelicav(Z), Tacna (4),etc.departamentos

donde actualmente existe una desnutricidn muy acentuada.

Indudablemente que la comercializacién de productos pesge
ros estd sujeto al aprovicionamiento del pescado fresco,

congelado y/o enlatado de las principales fuentes de abas
tecimiento ubicados en los principales puertos y termindes
en donde EPSEP posee frigorificos y una capacidad de bodg

ga que permitird un abastecimiento programado y sostenido.

6.3.2. Flota para transporte de productos pesqueros

La flota de transporte de productos frescos
y congelados que se c@anta actualmente a nivel nacional,
para comercializan 1@8 productos pesqueros, estid a cargo
de EPSEP contando con:35 unidades'adecuadas isoférmica -
mente, y 13 vehiculos en proceso de reparacién distribui

dos & nivel nacional.

Lg capacidad de bodega para el transporte estd en el or -
den de 500 a 600 T, haciendose necesario su ampliacidn

y mejor distribucidn a nivel interno.

Por otro lado se tiene a la flota particular o privada, a

yva capacidad de bodega fluctia entre 5 y 20 TH x unidad;



CULDRC No° 26

INFRAESTRUCTURA DE COMERCIALIZACION MINORISTA DE LA
EPSEP A NIVEL NACIONAL

UNIDADES DEPARTAMENTO .N® DE ©PUESTOS PESCADE TOTAL
666 CASETAS MERCADCS RIAS PUESTOS
FPZ Arequipa Areguipa 16 | - 11 11
FPZ Ayacucho Ayacucho 5 1 - | 6
FPZ Cajamarca Cajamarca 3 3 - 6
FPZ Cuzco-Pto.  Cuzco-Madre 19 3 - 22
laldonado De Dios
FPZ Hujnuco Hudnuco - 3 - 3
FPZ Huancavelica Huancavelica 2 3 - 3
FPZ Huaraz Ancash 2 1 - 3
FPZ Huancayo Junin 5 - - 1
FPZ Pasco Cerro de Pasco - - - -
FPZ Puno Puno 11 3 - 5
FPZ Tacna Tacna, 4 - - 1
MMP Chiclayo-Jaen Lambayeque 14 1 - 15
TPZ Pacasmayo | Lz Libertad - - - 5
TPZ Pucusana-Ica Lima - Ica 3 v - - -
FPZ2 Lima Callao Lima Callao 59 12 - -
TPZ Callao Lima 4 2 - -
MMP Villa Maria Lima 30 8 - -
Fortis

TOTAL 177 40 1 - 81

FUENTE: Empresa Peruana fe Servicios Pesqueros (EPSEP)

Direccibn General- de Ventas.



En la actualidad corntamos con una fiota

200
100
100

50
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cémaras isotérmicas de 5 a 10 TH.

privada de:

vehiculos sin cdmaras, para reparto zonal solamente.

camiones y/o camionetas

camiones de 10 y 20 TM con camara.

Esta informacién es referencial, recepcionada de la DI -

réccidn General de Comercializacidn interna del WMIPE, 1a

misma que no cuenta conm una relacibn especifica de las

¢’

_ personas o0 empresas gque se dedican a este rubro comercial.

CUADRO No pq

FLOTA DE TRANSPORTE PARA PRODUCTOS PESQUEROS

Lugar Ne de SItuacidn
‘ vehiculos actual

TPZ Lima Callao 14 10 operativs
4 reparacion

TPZ Callao 1 * Operatiw
TPZ Pucusana Operativo
MMP Villa Maria del ; 6 operatiws
- Lriunfo : 2 reparacin
TPZ Huancayo/Huancavelica 2 1 “Operativo
' 1 re paracion

FPZ Ayacucho reparacin

FPZ Hudnuco 1 operativo
1 reparacion

FPZ Huariz 1 operatiw
FPZ Cajamarca 1 Uperativo
FPZ Arequipa/matarani 4 operativos

MMP CHiclayo 2 1 operativo
1 reparacion
FPZ Pacasmayo 3 operativos

FPZ Puno 1 operativo
FPZ Tacna 3 operativos

¥PZ Cuzco 1 operatiw



6.4. Estadisticas de comercializacidn interna v externs

de productos pesqueros _:EL————

E]l abastecimiento de prbductos pesqueros durante los

primeros afios de andlisis, ha estado orientado a cubrir
la demanda de la poblacidn en base al sistems de libre o
oferta y demanda de estos productos, presentando un éeééé
volvimiento moderado sobre todo los afios 1,980 - 82‘6559

ligeras fluctuaciones en el volumen total .

En el Cuadro No 28, presentamos  las estadisti:as de co=-
mercializacidén durante el afic 1,980 - 1,986; de ello po
demos deducir que en lo que se refiere a comercisglizacidn
interna ésta a venido decreciendo hasta el afio 1,983, afd
en que se comercializé 263,440 TM, comparandolo con 1os
afios anteriores es inferior en 31.4%; 22.8% y 27.9% res
pectivamente. Este comportapmiento desfaborzble se presen—
ta solo en los puertos mari{timos debido a los efectos del
fenbémeno del nifio que afectd considerzblemente el desem—
barque de estos productos, elevandose los costos de pro-
duccidn, gransporte y comercializacidn, repercutiendo en
los preéios de venta de los productos traducidos en dna
reduccién considerable :de los niveles de consumo. Asi
mismo este afio fué considerado como él de la mayor cri-
sis econfmica y financiera de estos Gltimos tiempos, re-
percutiendo como consecuencia en la poblacibn sobre todo
de bajos recursos econbmicos, que vierom limitadas sus
posibilidades de incrementar su dieta alimenticia, afec-

tando considerablemente el sector pesquero nacional.

En 1,984, se inicia una recuperacidén de la pesqueria en-
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sus diversas formas, asi mismo se da inicio a lag campa -
flas promocionales de consumo de pescado en Lima Metropoli
tana y las principales ciudades del interior del pais,
con un programa de abastecimiento de diversas especiesa
de consumo popular, lograndose de ésta manera recuperar €l
volumen de comercializacién interna de pescado en 75.5%
considerando respecto al afio anterior y en un 20.4% res -
‘ pecto al afio 1,980, totalizando este afio 462,211 TH co -

mercializadas internamente.

En 1,985, las ventas internas alcanzan un volumen total
de 526,316 TH. cofrespohdiendo a los productos de consu -
mo humeno directo una participacién de 42.4% del totalj;.
a nivel total, las ventas crecen en 13.8% en tanto que Is
productos destinados a consumo humano directo, caen en
3.18% debido a la menor oferta. Los productos congelados
caen en 19.2%, en cambio las ventas de enlatados alcanzan
el volumen de 22,226 TM; superior a 1,984 en 8.4% que fué
de 20,495 TM. Asi mismo el rubrd de fresco disminuye en
2.4% reééécto a 1,984, pero representé el 81% del CHD YEﬂ
34.4% en su participacién total para este afio (1,985).
Los productos de consumo humano indirecto como harina y-
acite de pescado, se incrementan en 35% y 23.2% respec-?

tivamente,

En este cuadro, vemos que el consumo de fresco ha signi -
ficado la mayor participacibn dentro del CHD, €1 rubro
harina de pescado se ha venido incrementando a partis de
1,980, debido a la politica aplicada en la extraccidn &
los recursos marinos, realizadas en funcidn de interéses
creados dentro del sector, faboreciendo de esta manera al

sector privado , For otro lado, la desestabilizacidbn au-

EN
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tomdtica que fué objeto la EPSLEF, acentuando la\escaséz &
productos sobre todo en lugares alejados = los centros de

producciodn.,

En el rubro conservas de enlatados, la demanda ha tenido
una brusca caida a partir de 1,980, acentuidndose €sta a
partir de 1,984, influenciado por los factores ya mencig
nados antes, y fundamentalmente por el nivel de prerios

alcanzado, lo cual lo limita y aleja de las mesas popula
res, indicando que dicha linea de produccidn no es alter
nativa viable de ofrecer productos pesqueros a la pobla-
ckbdn peruasna independientemente de gue los costos estén

representados con més del 60% por el precio de la lata.

En 1o referente a comercializacidn externa, podemos men -
cionar qée siempre ha estado ligada z la generacidn gde

divisas, es asi qgue en 1,980 se exportd 576.770 TH. siernb
426,165 TK las de CHI, de ello el mayor.volumen lo repre-
senta la exportacidn de harina con 416,404 TH, la exporta
cibn de enlatadbs y congelados fué de 80 mil y-75 mil-re
pectivamente; el ingreso de divisas de ese afio fué de 299

millones 708 mil délares en total, correspondiendo més de

70% =z la exportacibn de harina.

£l total exportado en 1,981, es inferior al afio anterior
en 20.5% equivalente a 458,198 THM. La exportacién de hani
na se reduce en un 25%, el enlatado aumenta en 31%, obte-

niendose un ingreso de divisas ese afio de 251'590,000 $.

E1l afio 1,982, el volumen total exportado asciende a 772,
525 TMB y en 1,983, disminuye dristicamente las exporta-
ciones y se ingresa divisas por este concepto en 137'391

mil dbélares, de los cuales, 71 millones corresponden a
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exportaciones de harina y aceite; siendo el\volumen ex -
portadp este afio de 235,177 THB. menor en 48.7% y 69.6%
los niveles registrados los afios 1,981 - 82, el bajo ni-
vel alcanzado se sustenta en la menor venta al exterior

de conservas y harina de pescado.

Respecto a la exportacidén de conservas, el volumen alcan
zado de 19,937 Tl este afio, muestra una reducciobdn signi-
ficativa de 81L.7% y 64.1% en relacién a los 2 ultimos
afios, como resultado de las dificultades de mantenimiento
de adecuados niveles de oferta en el mercado internacioni,
en lo referente a laeaiportacitn de harina, el bajo nivel
alcanzado en relacién a los afios anteriores se debe prin
cipalmente =2 los problemas de orden econbmico y financie
ro, también a problemas laborales por las gue ha pasado

PESCA FPERU, sumado a ello la veda de la anchoveiz en ese

periodo.

Los afios 1,984 , 1,985, alcanzan lovs voiumenes de 563 mil
y 691,945 T® respectivamente, con valores de 234‘737,006:
:@dlares y de 224'756,0uU0 dbélares cada afio; notamos un
incremento el afio 1,985 de 22.8% en-el volumen total y -
una disminucidén total de 4.3% en el valor de las exporta
ciones respecto a 1,984, esto se explica debido a los me
nores precios en el mercado internacional a que han sido
colocados nuestros productos generando asi una reduccidn

considerable en el ingreso de divisas en el rubro harina.

Los productos de CHD,representan un incremento de 30% pa
ra el afio 1,984 en relacién al valor y de 159% respecto

al volumen en relacidén al afio 1,9833y en 1,985,\se logra
exportar 542,404 TMB, mayor a 1,984 en 25.4% y en 193.7%

con relacibén a 1,983.



COMERCIALIZACION DE PRODUCTOS
(T-M.B ) 1,980 ~ 1,986

CUADRO No 28

HIDROBIOLOGICGS
EN. MILES THMR

MARINOS

1980 1,981 1,982 1,983 1,984 1,985 1,986
"0TAL COMERCIALIZACION 960.7 779.7 1,137.7 498.5 1,025.3 1,218.2 1,460.9
JOMERCIALIZACION. INTERNA 383.9 341.5 365.3 263.4 462,72 526.3 656.0
1. Cons.hum.indirecto 169.6 149.8 176.0 121.8 231.7 302.6 355.5
Aceite 58.7 71.5 106.4 104.5 160,5 216.6 200.0
Harina 110.9 78.3 69.6 17.4 71.3 86.1 155.5
2. Cons: hum. Directo 213.9 . 191.5. 189.2 141.6 230.2 222.9 300.5
Fresco - 155.7 147.3 150.8 106.2 ©186.4 181.9 218.4
Enlatado 38.0 27.8 23.8 22.3 20.5 22.2 45 .4
Congelado 14.3 10.8 7.1 7.0 17.0 13.7 27.8
Curado ) 5.8 5.6 7.5 5.6 6.4 5.1 9.0
3. Productos Cetaceos(ugs) 409 204 100 37 239 . 760 - -
JOMERCIALIZACION EXTERNA 576.8 458.2 772.4 235.0 563.1  691.8 180.0
}. Cons. hum. Indirecto 424.7 323.4 699.7 184.7 432.7 542.4 755.4
Aceite (1) 8.3 8.8 94.9 2.1 43.5 34.8 56.9
Harina 416.6 314.6 604.8 182.5 389.2 507.6 698.5
2. Cons.hum.Directo 147.6 132.3 70.6 48.8 129.8 148.3 24.6
Enlatado 80.2 105.7 53.8 19.3 26.1 16.0 16.7
Congelado 65.3 24,4 14.6 29.3 103 .4 130.8 7.7
Curado 2.1 2.2 2.2 0.12 0. 23 1.5 0.2
3. Cons, no alimenticio(uds)4,45l. 2,47? 2,144 1,561 650 1,128 -

FUENTE: 1,980 - 1,982 Anuario Lstadistico Pesquero. (1) incluye &cidos grasos

1,983 - 1,986 Parte de actividades del Sector Pesquero.

)
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VII. CONSUMO DE PRODUCTOS PESQUEROS

El hombre para desarrollar sus funciones fisico biolédgi
cas, requiere de suministros-de una serie de sustancias
o0 nutrientes que se consiguen al ingerir proteinas, car-
bohidratos, grasas, sales minerales y vitaminas; sdstan—
cias que al ser deficientes en la dieta alimentaria, trae

consigo irresponsables consecuencias.

E1l pescado constituye una de las fuentes principales de
nutrientes del organismo humano, de alli su consumo ba -
jo diferentes formasvde preparacidn, més aldn teniendo cp
mo base que dichos recursos se encuentran en abundancia
en las aguas marinas y continentales, constituyéndose des
de ya en las proteinas mas baratas que se puede distri-

buir y comercializar en nuestro pais.

Una de las caracteristicas de los productos pesquercs,-gsS
su alto valor nutritivo, facil digestidn y maximo aprove
chamiento, asi por otro lado Se tiene su naturaleia alta
mente pereciblés, que requieren un especiel cuidado desde
la extraccidn hasta el consumo con la finalidad de evitar
su deterioro, lo que implica que su uso en el consumo hu-
mano sea inmediatb al estado fresco, e inmediato cuando
el producto tenga alglin grado de conservacidn ya sea por
el frio o calor. El consumo de pescado estd sujeto a cier
tos factores Eomo: poblacibn, hdbitos de consumo, formas
de preparacién, precios,-etc. aspectos que de alguna mane

ra son limitantes en el acceso de estos productos .



El incremento de los precios de las carnes rojas, han he
cho que dichos productos sean prohibitiveos para la gran
mayoria de la poblacibn, de alli la mecesidad de estable
cer-mecanismos que hagan posible que los recursos pesque
ros de los cuales disponemos, sean orientados al consumo

humzno directo.

Se hace necesario que el estado mediante sus medios dispo
nibles emprenda la organizacién de un programa de produc-—
zidn, independientemente de una campafia de difusidén y edu
cacibén al consumidor, dando a conocer las bondades nutri-
cionales de los productos de la pesca, y con ello sep pe

sible conseguir a corto y mediano plazo, logros significa
tivos en cuanto se refiere a superar los bajos indices de

desnutricidén de la poblacidn peruana.

7.1. Estadisticas de consumo per-cédpita de productos pes-

queros

Teniendo la informacidn proporcionada por el INE y mor

N

la Direccibn General del MIPE, presentzda emggﬁ_iCuaéTOr'-

No 29 , 1. total general de consumo per-cépita de pro-
dwctos pesqueros, corresponden a 12,92 kg/persona/afio,Pa~
ra el afio 1,980 tomado como base en el presente estudio de
investigacibn, volumen que ha disminuido a 11.45 kg para
1,981; 11.04; 8.72; pra 1,982 y 1,983 respectivumente, au
mentando a 12.11 kg para 1,984 y 12,28 kg para 1,985.

En el cuadro vemos que el pescado fresco refrigerado es
el de mayor consumo, representando 9.00 kg/afioc en 1,980C;
disminuyendo hasta 1,983 para recuperarse los pr6ximos
afios en 8.77 kg para 1,984; 9.23 kg y 10.81 kg en el afic
1,985 y 1,966.



CUADRQ Neo 29

ESTADISTICAS DE CONSUMO PER-CAPITA DE PRODUCROS PESQUEROS
(TMB) 1980 - 1986

TIPO DE ‘ B 1 ConsuNO PERCAPITA

PRODUCTO 1980 | 1981 1982 1983 © 1984  1985° 1986
CONSUNO EEQC_TQ_T&L__ _lote.92 w4 o Al.04 0 8.73 0 1211 12,28 0 15.95
CONS. PERC.MARIZINO __ _ _ 1ee36_ 0TS o3 736 M0 Men 1489
Enlatado " 2,20 1.56 1.31  1.19 1.07 1.13 . 2.25
| ! ' ,
Curgdo 0.33  0.31 0.41  0.30 0.33 0.26 0.44 o
o 1 . 0
Congelado 0.83 0.6l 0.39  0.37 0.88 0.69 1.37 .
Fresco " 9.00  8.30 8.27  5.70 8.77  9.23  10.81
CONS.PERC.CONTINENTAL '  0.56  0.63 0.66  1.17 1.06 0.97 1.08
Curado ' 0a7 o.21 0.18  0.39 0.30 0.29 0.35
Fresco ', 0.39 0.42 0.48  0.78 0.76 0.68 0.73
- 3 -3 -3 -3 3 -3

Congelado - = 1.75%107° 2.47x107° 2.35%10 ° 5.05x10 ° 2.44x10 ° 3.22x10

'
!

: T T T T ; ;
! ! ) by . ' )
!

POBLACION TOTAL 17,295.3.17,754.8118,225.7118,707.019,197.9,19,697.5 120,207.1

(¥iles habitantes)

FUENTE: Of.Presupuesto y Planificacidén MIFE.
OF. Estadfstica INE,.'

0o

e

.!”
b
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“os productos congelados tienen valores de consumo per—-ci
pita que corresponden a 0.83 kg en 1,980, disminuyendo
luego hasta 1,983 a 0.37 kg, para luego recuperarse los

préximos afios en 138% en 1,984 y 21.6% en 1,985.

Lps productos curados se hen mantenido durante todo el pe
riédo con fluctuaciones que oscilan entre 0,33 kg para el
80: 0:30 kg para 1,983 , 0.26 kg para el 85 y 0.44 kilos
para el afio 1,986.

Los productos enlatados son los que ostentan el segundo
lugar del consumo per—cédpita con un nivel de 2.20 k/p/a
para el afio 1,980, disminuyendo los éﬁos posteriores; en
el afio 1,984, se consume el mis bajo nivel equivalente a -

1.07 kilos, sin llegar a los niveles de consumo de 1,980:

Observando las estadisticas de consumo per-cédpita, se pue
de afirmar que en 1,981, el consumo de productos pesquexs”
en lugar de incrementarse ha venido en disminucidn al’
igual que los afios posteriores en perjuicio para los con-
sumidores del pais y especielmente para las poblaciones de
bajos ingresos, lo que contraviene en relacién a la exis-
tencia de recursos pesqgueros y su desembarque, sifua&dons
en una situacidén muy desventajosa con relacibn a paises

que no tienen disponibilidad con recursos pesqueros.

7.2. Consumo de pescado en las zonas de ubicaciédn de fri-

gorificos y terminales pesqueros de EPSEP

La EPSEP, cuenta con infraestructura distribuida en

4 zonas del territorio de acuerdo a2 lo siguiente:
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- Zona Norte :8 Dependencias (4 FPZ,1 TPZ, 1 LMP, 2 0PZ )
-~ Zona Lima :6 Dependencias (1 FPZ, 2 MiP, 2TPZ, 1 OPZ)
~ Zona Centro :5 Dependencias (5 Fpz )

- Zona Sur :7 Dependencias (4 FPZ, 1 TPZ, 2 CCP)

La distribucidn de la logistica de productos pesqueros a

nivel nacional,no cubre la totalidad de departamentos muy
especielmente en las zonas de lalsierra y la selva,.los q!
no cuentan con centros de acopioénivdistribucién de prodc

tos pesqueros.

La evolucidbnm: de consumo de pescado congelado y fresco
para el peridbdo 1,980 - 1,985, ha tenido la siguiente des
eripcidn:

- E1 consumo de pescado fresco en la zona Norte, alcanza 31‘
mayor volumen el afio l,9é2 con un total de 1,954.8 T, in
crementdndose en 9.4% respecto al afio 1,980 y en 38.7% cm
relacidn a 1,981. En 1a Zoné Lima, el consumo alcanza su
mayor volumen en 1,980 con 2,165:5 TM, disminuyendo los
siguientes afios en 34.3%; 5.1%; ?7.7%; 19.9%.y 82% .respec
tivamente para los afios 1,982 - i,985, representando el
mayor volumen de véntaswel TPZ Callao, siguiendo en impor

tancia el MMP de Villa Maria del Triunfo.

La zona Centro tuvo los menores wolumenes de consumo, t@
to por la disminucidn de los oferta, asi como por el al®
costo de transporte 1relacionados por las distancias de

los centros o zonas de descarga o produccidn, registrar
dpse pajos niveles de consumo en los departamentos de P
co, Hudnuco, Huancavelica principalmente con valores que

fluctian entre 5% y 0.4% con3relécién,al volimen total de

pescado consumido.



En la Zona Sur, el consumo de pescado tuvo un descenso
significativo en todo el periddo de estmdio, es asi que
en-1,980 se consumié 786.6 TN de pescado fresco, disminu
~yendo en 26% el siguiente afio, luego recuperidndose el afio

1,982 en 595.6TH y decaendo luego los préximos afios .

£l consumo de pescado congelado ha tenido un comportamiey
“to ‘deseendente referido a los atio 80 - 82 en aproximada -
mente 53.7%,'considerando una mejora de 2% en 1,983; El
afio 1,984, se registra un consumo de 14,596,9TM, que esm
yor al afio anterior en 189.3% y en 36.6% en relacibn al
afic basé. Fn 1,985 se llegd aproximadamente al mismo nivel

gue el afio 1,9380.

La zonas de mayor consumo se registran en la Zonz Lima
con niveles de consumo de hasta 52.59% en 1,984, sifndo
Lima y Callao los lugares de mayor demanda por la disponi
bilidad gue ofrecen los lliP y los P4 Lima~ Callao que
abastecen las zonas de mayor afluencia de Lima letropoli

tana.

E1l nivel de consumo de pescado fresco y refrigerado, re -
fleja una exigua utilizacidn de estos productos en la die
ta del poblador peruano,:EXistiendo en los departamentos

" mencionados del interior del pais una deficiencia de in -
fraestructura pars la comercializacién de estos productos
no abasteciendo a la gran mayoria de consumidores de las
zonas periféricas y rurales de cada uno de esios departa-
mentos, destindndose exiguos vollmenes de estos producte
a zonas alejadas,faltando as{ mismo promocidén de las bon-
dades nutritivas por parte del estado y las empresas co -

mercislizadoras.



En lo referente al consumo de productos curados, LEPSEF,
no registra informacidén scbre el consumo de este tipo
de producto, consumo que estéd fuertemente condicionado a
los hdbitos alimentarios, siendo la época de mayor deman

da la Semana Santa a nivel nacional.

En lo referente a consumo de enlatados, EPSEP, no regis -
tra informacidn sobre las ventas en los zfios de referen-
cia, siendo un rubro de produccidbén y comercializZacidn del
sector privado, auque en los Ultimos meses del afio 1,985,
EPSEP. implementd la comercializacidn masiva de conservs
en lata Tall como enteros .y grated en szlmuera, contand
en este caso con los auspicios de la Sociedad Nacional de
pesqueria SKNP, como una medida de implementacidn de la po
litice alimentaria del gobierno, productos que creemos,

no son alternativa debido al elevado costo de la lata qw

g

[

representa un promedio del 457 del costo tot

Te3. Nivel de precios de productos pesgueros

Los precios:que.se:atribuyenta los productos pesque-
ros estén sujetos a condiciones inherentes a su elaboraddn
y procééamiento, asi como los stock de materia prims dis-
ponibles, aspectos gue inciden directamente en el nivel &
precios al que estd sujeto un . determinado producto, su-
mendo z ello la politica de preciss aplicada por la admi-

nistracidn encargads del control de los mismos.

Los precios de los productos pesqueros, varian en funcién
a la carencia o abundancia de los recursos de nuestro mar
aunado a ello la  mala administracidén de la pesqueria en

los Qltimos afios como factor incidente en el alza de pre-

cios de cada uno de estos productos.



CONCLUSIVNES

/

bel ansdlisis efectuade en el precente estudioc sebre el
sector pesguerec, nos he permitide lleger & las siguientes

conclusiones:

l. Sobre los recursos pesqgueros

1.1l Nuestro mér cuenta con un& bioma@sa permanente gue fluc
the entre 12 y 2% millones de tonelsadas métricas, sien
doc lac especies que componen 1& bicmesa &l rededor de

72C, de lasgs cugles 50 son exnleteébhles con fincre comer
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La distribucidn ecoldgica de losg recursos pesquerocs es

muy heterogénea, de 211i que se les puede glasfficar

V]
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de acoerde @ la zons donde habitén, asi tenemos: Es-

m
..’

pecies peldgicas; especies demerssles; especies coste

ras, etc.

1.3 E]l volamen total de peces decembarcados ha venido cre

ciendo @ excepcidn del afic 1,983, motivads por fesctores

L3

climetolégicos como el fendmeno del "Nifio".
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2. Sobre le flota pesguera

2.1
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La flota pesquerz peruana2 estd constituida por lz flo

ta artesanal, flota de consumo humeno directe, “flota

. de consumo humano indirecto, flota de altura; ademés

por la floba de EPSEP y la flota extranjera que ope-

ra a través de convenios con el gobiernc peruvano,

la totalidad de ecstas embércaciones, +tienen unz vida
mayor de 20 afios, operan con obsolescencia de imple-
mentacidén y equipes y no cumplen con los fines para

los que Tfuéron creados.
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1 stas embircacliones, supera
lergamente a la disponibilidad de recursos desembarca

dos, por 1o que es necesario su reconversidm.

minzles pesquercs y 3 complejcs pesqueros .
Lz infrzestructurs de procesamiento cot? representade

por la indus
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conservas, productos curados, harina y zceite de pesce

do y harina desgrasada.

Ia industria de procesamiento de productos frescos y
congelados, esté constitulido por 69 instalaciones; lz

industrie de processmiento en conservas esté represen
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tedo por 71 plentas en estado operative con grado de
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8e productos curados, esté representads por 20 plantas
la industria de harina y aceite de pescado, estd repre
sentada por 36 plantas de PESCA PERU y 70 plantas del

sector privado. 12 industria de harins desgrasads esté

.constituida poer 5 plantas pertenecientes & le empresa

privada, las plantas de PESCA PERU estén inoperativas.

Sobre l1a estructura de costes de produccidn

La estructura de costos de produccidn es muy heterogé'
nea, de tal manera gue los-costes directos represen -
tan entre el 48.94% y el 92.55% del costo de produc =
cidén; mientras que los coestos indirectos fluctian en

tre el 2.11% y el 37.75% del costo de producciéh.

En el caso del pescado fresce refrigerado, le impcriten
cia de los costos directos, se explica"por'la'materia

prima@ que representa el 89:81%. ;

En el caso del pescado congeladofehtero;flé importane-
cia de los costos directqs, también se explica por la
materiz prima que constitaye el 65.22% y las cajas de
cartdén master que reprecentan el 16.22%., Algo similar

ocurre con el congelado dressed.

En el caso de las censervas, 1l&a importancia de los cos
tos directos se explicé mayormente por el uso de c&ajes
y envases de hojelata, seguido de materia prim2 y otras

seglin el prcducte.

En el casec del pescado seco salade, nuevamente los cos
tos de materia prima son los que explican la importan-

cia de los costos directos. ©n efecto la materis prima



representa el 72.26% del costo de produccidn; algo si
milar ocurre con el pescado salade y en menor propor~

cidén con el ahumado.

En el caso de bisteck de sardina, los costos directos
estén mas homogéneamente distribuidos, aungue resalte
los costos de materia prima (14.61%): preteina vegetal

{15.36%) y cajas de cartén (12.02%).

En el caso de keque de pescade, también hay una distri
bucién muy homogénea de los costos directos, resaltan-
do el costo de grasa de cerdo (21.31%), guinua (18.94%)

v meteria prima(12.88%), cajes de cartdn (12.79%).

En el caso de harina y aceite de pescado, & pesar de

la gran importancia gue sigue teniendo l& msteria pri
ma (46.89%) del costo de produccibn, destaca el costo
indirecto generado 7por el costo del petrdleo que re

presents el 25.43% del costo de produccidn. |

En el caso de las semi conservas.y preservas de pesca

do, también se explican por los costos de materia pri

me, Para el case del marin beef, los costos indirectes
representa el 37.75% del costo de produccidn como con
secuencia del alto consumo de energia eléctrica que

es de 23.76%. Ademfés los costos directos gue represen

ten el 48.94% del costo de produccidén, los rubros mds

importantes son lé materiz prime con 27.37% y el al-

cohol etilico el 16.96% del costo de produccidn.
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5. Sobre la comerciz2lizacidn de productos pescueros

5.1 La comercizlizacibn de productos pesgueros a nivel es

5.2

6.1

6.2

Hobhre el consumo de productos mesqueros

tetal estéd a cargo de EPSEP gue cuenta con instalacio
nes a nivel nacional, siende su infraestructure de
comercimligacidn la siguiente: 14 frigorificos pesaue
ros zonales, 10 terminales pesgueros zonales, 3 com -
plejos pescuercs, 3 mercedos meyoristas pesguercs y

177 casetes de venta minorista 2 nivel necionel.

Por otro ledo tenemos un cAnel privade constituido nor

b
{

- . [ P T . JR o em e T e g - S IR
lag emprecas perticull reg cue €omer ou T4 RS de

El consumo per—-cépita de productos pesquerocs durante
el perib6do de estudie; ha tenido .ciertes fluctuaciones
debido & la falta de un abastecimiento sostenido de
pescedo, situdndose entre 11 a 12 kilos /personz/afio.en
promedio, modestas cifras en relscidn al gran potencial

de Trecursos disponibles .

Si bien es cierto que el consumo per-cédpita en promedd
es bajo,durante el periodo de estudio, también cabe re
saltar que et &lgunos lugéres y zonas de la selve y la
costa, existe un elevado‘consumo per—-cépita superando

los 30 kilos/persona/afio.



RECONENDACIONES

Revalorizar la funcién reguladora, planificadora y pro
motora del estado para el fiel cumplimiento de los 1i -

neamientvos de desarrollo pesqueroc.

Implenteér una politica selectiva de precios en funcién

i)

o

§

lzs necesidades sociales de los diferentes gruvos de

la poblacidn, teniendo en cuenta la restriccidn e loc

desiguales ingresos & los consuinidores.

Mejorar y optimizar social y ecenomicamente los niveles
de gestidn de lzs empresas pablicas, dotérdoles de 1

autonomia necesaria y otorgéndeles -fondos del tesoro pu
blice cuando se definen precios soci2les en el mercado

de determinades productos de consumo masivo.

Aliviar y agilizar los mecanismos burecrdticos para la
formacidn y desarrelle de -las pequefias, medisnas y gran

des empresas pesqueras.

fMantener un equilibrio entre los ingresos fisczles obte

nidos en el sector y los gastos estatales realizades.

Adecuar los instrumentos de politica técnico econbmica
para minimizar los efectos de alto riesgo que tiene 1la

actividad pesquera por la aleatoriedzd del recurso,



7 Revalorizar la funcidén de IKLRPE, psra que ésta sea 1le
institucidn rectora y de avenzada en el conoCimﬁ}ento Ng
1a evaluacidn de los recursos peSquerou, proponlendo a .
las instancias estatales de desicién polltlca 1os 1imi

tes permisibles de captura de las especies.

8 Ejecutar programas de orientacidn técnlca y econémica
hacia lz pesca artesanal, maritima y contlnentalua ni-
vel de manéje; de espécies, técenicas y arteS~de pesca,
conservacidn de pescado, mecénica, mejora - de embarca

clones y eguipos.

g Iniciar un programa de reemplazo .de las embarcaciones ¢
han @lceznzado un punte critico de obsolescencia, inten

tando diversificar y-modernigzar la flotz.

10 Heconvertir la flota excedente de consume humane indi-
recto para el .consumo humano dlrecto, mediante la crea

cibén de un sistema tecnlco—economlco.

11 Priorizar el use -de mane-de obra intensiva .en el manejo

de embarcaciones pesqgueras.

12 Dotar de servicios de mentenimiento 2 lz flota de to -
dos los puertos y caletas peruanas pryra evitar la con
centracidbyn de le flota en pocos y slejados puertos res

pecto & las zonas de operscidn de las embarcaciones.

13 Utilizer el sistema necionel de frigorificos gue a la
fecha se encuentran inoperativos, aprovechando a caba

lidad su capacidad instalada,



14

15

16

17

19

20

21

Crear un sistema de frigorificos vecuefios para las zo

nas rurales.

Racionalizar y promover la flote de camiones frigorifi
cos para la erticulacidén entre la produccidn y los cen
tres de mercadeo y comercialigacidn & nivel urbano vy

Flexibilizar, ﬁacionalizar y reestructurar la actusl
capacidad instalada de transformacidn que estéd sobre
dimensionada, sobre 1la base de critérios de eficiencié
técnicé~econ6mico de distribucidn espacial, de efectos

sociales, de celidad del producto, etc.

Capacitar 1l mano de obra para crear condiciones de di-
versificacibn en el uso d€ 1la fuerza de trabajo en las

diferentes lineas de transformzcidn.

.Heveslorizacidbn del CERTEX en-el sector pesquero en fun

cibén al vadlor agregade exportado.

Promover en 1la industria conservera el uso de envasges
alternativos & los actuales envases de hojzlata, tenien

do en cuenta los problemas de costos.

Fortalecer a EPSEP paras que infervenga en la comercia
lizacibn, convirtiendolo en el principal mayoerista, do
t4ndolo de camiones adecuados, regulando la oferta de
productos hidrobioldgicos en los puertos, términales y
frigorificos, orientando prioritariamente los produc-

tos pesgueros a grupos sociales de menores ingresos.

Disefiar una politica agresiva por parte del estado en
meteriz de exportaciones y capacitacidn, diversifica-

cidn de mercades externos en forma c€oncertada con lz



22

23

24

empresa privada y en concordancia con la politica ex -

terioxre.

Incrementar el consumo de productos pesqueres indus - -
trializedos en las zonas del interior del pais, como

un componente bésico en la dieta del consumo de carnes.

Kealizar campafias agresivas de fomente, introduccidn e
incremento del consumo de productes hidrobioeldgicos

con objetives de cambio en les patrones actuales de con

"sumoe, difundiendo las miltiples bondades de 1la carne de

pescade y de las diversas maneras de prepararlo .

Aseciar a las campafias de consumo con la mejora en la
czlidad de los productos pesgueros para erradicar las
creencias populares de sus malas cualidades y efectos

noecives .
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ANEXOS

ANEXO Ne 1

. INFRAESTRUCTURA DE DESEMBARQUE

DEPARTAMENTOS CALETA MUELLE TERMINAL COMPLEJO
Tumbes 4 3 1 -
Piura | 8 .6 3 1
Lambayeque -2 1 ‘ 2 -
La Libertad l1 3 1 -
Ancash : - 2 1 1
Lima | 5 4 1 -
Ica » - - - 1
Arequipa | 2 1 1 -
Hoquegua : - 1 - -
Tacna 2 - - -
TOTAL | | 24 21 10 3

FUENTE: Oficina General de Estadistica

5... .
Ministerio de Pesqueria.



ANEXO M 9

ESTABLECIMIENTOS INDUSTRIALES DEL SECTOR PESQUERO

ey

= ——

ENLATADO o c ONGETADO SECO-SALADO

AROS N° de 'Capac. instai' N° de Capac. insta-  N° de Capac. insta

~ filantas cajas/turno Plantas ~lada TU. plantas lada TM/afio
1980 72 251594, 600 30 337,200 12 7,032
1981 87 311785, 840 29 352, 400 12 9,888
11982 92 321990,320 ' 37 1 230,220 16 13,824
1983 93 331880, 860 39, 144,260 17 21,504
1984 94 31'558,320 40 177,660 - 17 15,288
1985. 97 311870, 080 38 176,310 17 15,288
11986 99 33'274,440 58 215, 370 19 15,900
19?7 99 337274, 440 58 215,370 20 16,206

= LOT -

FUENTE: Direccidén General de Transforflacién

A
bl

Ministerio de Pesqueria.



VALDR DE LAS EXPORTACIONES DE PRODUCTOS HIDROBIOLOGIUOS

" ANEXO N° 3

(MILES DE $ USA) 1,980 - 1,985

1

1,982,

{

1,980 1,981 1,983 1,984 1,985 1,986

)XfORTADO 299,708 251,590 288,324 137,391 §§4!797, 224,756 258,131
JUCTOS AGUAS MARINAS . 299,110 250,703 287,253 136,262° 233,896 224,104
'dnsumo humano Directo 100,288 106252 61,161 65,504 85,150 97,746 47,823
inlatado pescado y marc. 57,076 87,614 43,438 15,634 21,673 14,026 14,490
Jongelado pesc.mariscos 39,584 16,786 13,165 45,853 60,460 77,768 32,672
tongelado cetédceos 1,283 1,416 1,705 2,706 1,449 2,961 - -
>tros prod.de cetdceos - 165 136 131 247 84 200 - -
Jons. humano Indirecto 197,152 141,993‘ 226,004 70,759 148,746 126,358 209,973
darina de pescado 195, 457 140,940 199,183 70,467 134,226 118,054 200,088
nrarina de cetaceos 419 96 44 - - - - - - -
aceite crudo de pescado o - 16,389 5,588 6,701

. " ) y - ’ y 7,736
ZCilte semi refinado R - - 6,605 —- 8’835 1,603 2,101
cidos grasos 1,276 957 - - - - - e - 48
Jons. no Alimenticio 1,670 458 88 o - - - - -
ODUCTOS AGUAS CONTINENT. 598 887 1,071 1,129 901 657 - -
» Congelado de pescado - 205 368 519 349 298 - -
. Peces Ornamentales 598 682 703 617 552 359

UENTE ¢

PESCA PERU, Empresas Pesqueras.

Direccién General de Estadistica (MIFE)

335
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CONSUMO INTERNO DE PRODUCTCS PESQUEROS DE PROCEDENCIA
NACIONAL :1,980 - 1,986 (THB)

ANEXO o

1,960 1,981 1,982 71,983 1,984 1,985 1,986
PESCA MARTTTIMA '278,245 264,162 308,717 251,442 460,304 525,255 653,454
“nlatado .38,024 27,776 23,810 22,288 20,495 22,226 45,375
Cmrado 5,752 5,571 7,543 5,565 .. 6,370 5,087 8,990
Congelado 14,348 10, 835 7,099 6,969 16,951 13,688 27,759
Fresco | 155,748 147,294  150.753 106,722 186,433 181,907 218,386
Harina de pescado 58,743 71,521 106,354 104,482 160,460 216,563 199,989
Lceite de pescado 5,630 1,175 1.,..8 5,392 69,605 85,748 152,955
PESCA CONTINEETAL 9,603 11,206 12,027 . 21,915 20,393 19,126 21,896
Curado 2,882 3,681 3,230 7,255 5,771 5,669 6,993
- Fresco 6,721 7,494 8,752 14,616 14,525 13,409 14,838
Congelado - - 31 45 44 97 48, 48 65

FUENTE: MIPE. (Of.
(Of.

de Presupuesto y Planificacidn)

de Estadistica).



ANEXQ N° 5

INGRESO DE DIVISAS, SEGUN SECTORES ECONOMTCOS
(MITZIONES US %)

i

1,985

1,980 % | 1,981 % |1,982 ¢ |1,983 % |1,984 % % '| 1,98
20TAL DE DIVISAS | 4240.8 [.00.0| 3678.1' 100 | 3453.1 | 100 |2990.3| 100 [3096.0 ,100 | 3009.0| 100 2419,
L PESQUERLA 328.8 | 7.7 383.3] 10.4| 370.0 10,7 170.0, 5.7 | 253.118.2 | 251.5] B.4] 245
. 1 { ! -
1. Harina 192.0 | 4.5 193.5 5.3| 226.3 ) 6.5 83.5 2.8 | 136.0 | 4.4 121.9( 4.3| 234
2. Aceite 3.5 | 0. 0.9 - 10,6 © 0.3 0.5, - 14.2 1 0.5 11,27 0.4 6
3. Conservas B3.5 | 2.1 239.7] 3.8] 88.3 2.6| 242 0.8 35.8 1.2 17.2| 0.6] 15
4. Congelado 30,2 . 21.8] o0.6| 30.4 0.9 s57.5] 2. 54.4 1.8 75.41 2.5 48
i — |
5. Otros 13.6 1 0.3] 27.4] 0.7y 15.3 6.4 4.310.1 | 12.7 0.4 25.81 0.4{ 19
2. AGRICULTURA 290.7 | 6.9 191.1 | 5.2| 283.4 A.2] 206.4 | 6.9 | 195.5 ]6.3 243,6| 8.1 335
3. LAN A 34.6 | 0.8] 39.9 | 1.1| 38.1 1.1 25.3 0.8 | 51.6 1.7 29.3] 1.0 30
4. MINERIA- 2,068.5 | 48,8/1,177.5 | 48,3 {1,380.9 40.4i{1,555.6 52.11,437.6 46.4 1,245.0241.4 978
5. PETROLEO 768.9 | 18.1] 674.8 {18.3 | 763.6 22,11 60L.4]20,1] 589.1:19.0 611.1!29.3 219,
E. WANUPACTURA 782.9 | 17.3| 590.0 |16.2 | 605.9 17.6] 420.7/14.1| 557.6:18.0 | 613.7,20.4/ 524,
7. DIVERSOS 16.4 1 0.4 16,5 1 0.5 10.3 0.3 3.9 0.3 11.5/0 .4 14.91 0.5 8.

FUENTE: Banco Central de Reserva Del Perd

HOTA

Incluye divisas por financiamiento y otrons.





